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Wołów, 08.11.2012r.
SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

dot.: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego. Numer sprawy: IZP.272.33.2012 Nazwa zadania: : „Zakup pierwszego wyposażenia do nowopowstałej stołówki przy Zespole Szkół im. T. Kościuszki w Wołowie”.
I.  Nazwa (firma) i adres zamawiającego:

 Nazwa zamawiającego:
Powiat Wołowski

Adres zamawiającego:
pl. Piastowski 2

Kod Miejscowość: 
 
56 – 100 Wołów

Telefon: 
 

(0-71) 380 59 01

Faks: 
 
 

(0-71) 380 59 00

Adres strony internetowej: 
www.powiatwolowski.pl

Adres poczty elektronicznej: 
zamowienia@powiatwolowski.pl

Godziny urzędowania:
7:45 – 15:45

II. Tryb udzielenia zamówienia

1.Postępowanie prowadzone jest zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych -  tekst jednolity wprowadzony Obwieszczeniem Marszałka Sejmu z dnia 8 czerwca 2010 r. w sprawie ogłoszenia jednolitego tekstu ustawy - Prawo zamówień publicznych, opublikowany w Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm. także wydane na podstawie niniejszej ustawy Rozporządzenia wykonawcze dotyczące przedmiotowego zamówienia publicznego, a zwłaszcza:

1)Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów 30 grudnia 2009 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane (Dz. U. z 2009 r. Nr 226, poz. 1817),

2)Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 16 grudnia 2011r. w sprawie średniego kursu złotego w stosunku do euro stanowiącego podstawę przeliczania wartości zamówień publicznych (Dz. U. z 2011 r. Nr 282 poz. 1650),

3)Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 16 grudnia 2011r. w sprawie kwot wartości zamówień oraz konkursów, od których jest uzależniony obowiązek przekazywania ogłoszeń Urzędowi Oficjalnych Publikacji Wspólnot Europejskich.(Dz. U. z 2011 r. Nr 282 poz. 1649).

2.Postępowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej progów ustalonych na podstawie art. 11 ust. 8 Prawa zamówień publicznych.

3.Podstawa prawna wyboru trybu udzielenia zamówienia publicznego: art. 10 ust. 1 oraz art. 39 - 46 Prawa zamówień publicznych.

4.W zakresie nieuregulowanym w niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia, zastosowanie mają przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych.

III. Opis przedmiotu zamówienia

1. Zamawiający dopuszcza możliwości składania ofert częściowych
2. Opis przedmiotu zamówienia: 

„Zakup pierwszego wyposażenia do nowopowstałej stołówki przy Zespole Szkół im. T. Kościuszki w Wołowie”.
Szczegółowy zakres:
został zawarty w opisie przedmiotu zamówienia – 
załącznik nr 1A do SIWZ (ZADANIE I), 

załącznik nr 1B do SIWZ (ZADANIE II), 

załącznik nr 1C do SIWZ (ZADANIE III)
Kody Wspólnego Słownika Zamówień:

KOD CPV:
ZADANIE I: 

39.22.10.00-7 Sprzęt kuchenny
39.22.12.00-9 Zastawa stołowa
39.22.12.10-2 Talerze
39.22.30.00-1 Łyżki, widelce
39.24.11.20-0 Noże kuchenne
39.22.11.30-7 Pojemniki na żywność
39.71.12.11-1 Miksery kuchenne
39.22.11.80-2 Naczynia do gotowania

39.24.11.00-4 Noże

39.71.12.10-4 Rozdrabniacze żywności
39.22.11.20-4 Filiżanki i szklanki
ZADANIE II:
39.22.10.00-7 Sprzęt kuchenny
39.22.12.00-9 Zastawa stołowa
39.22.11.50-3 Termosy
39.11.32.00-9 Taborety
39.24.11.00-4 Noże
39.24.11.20-0 Noże kuchenne
39.71.15.00-4 Otwieracze do puszek
39.22.11.30-7 Pojemniki na żywność
39.71.11.30-9 Chłodziarki


39.22.11.20-4 Filiżanki i szklanki
ZADANIE III:
39.14.10.00-2 Meble i wyposażenie kuchni
39.51.31.00-2 Obrusy
39.51.32.00-3 Serwety stołowe
39.12.12.00-8 Stoły
39.11.20.00-0 Krzesła



42.92.31.10-6 Wagi



34.91.21.00-4 Wózki popychane
3. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych

4. Przedmiotem niniejszego postępowania nie jest zawarcie umowy ramowej

5. Zamawiający nie dopuszcza możliwości udzielenia zamówień uzupełniających.
6. Informacja na temat możliwości powierzenia przez wykonawcę wykonania części lub całości zamówienia podwykonawcom:

Ze względu na specyfikę przedmiotu zamówienia Zamawiający nie dopuszcza możliwości powierzenia przez wykonawcę wykonania części lub całości niniejszego zamówienia podwykonawcom.

7. Wymagania stawiane Wykonawcy:

7.1 Wykonawca jest odpowiedzialny za jakość, zgodność z warunkami technicznymi i jakościowymi opisanymi dla przedmiotu zamówienia. 

7.2 Wymagana jest należyta staranność przy realizacji zobowiązań umowy, 

7.3 Ustalenia i decyzje dotyczące wykonywania zamówienia uzgadniane będą przez zamawiającego z ustanowionym przedstawicielem wykonawcy. 

7.4 Określenie przez Wykonawcę telefonów kontaktowych i numerów fax. oraz innych ustaleń niezbędnych dla sprawnego i terminowego wykonania zamówienia. 

7.5 Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przez Wykonawcę podczas wykonywania przedmiotu zamówienia. 

8. Wymagania organizacyjne

 Dostawa materiałów będzie miała miejsce do Zespołu Szkół im. T. Kościuszki w Wołowie, ul. Kościuszki 27; 56-100 Wołów
9. Wymagania dot. gwarancji

 Wykonawca udzieli gwarancji na dostarczony towar zgodnie z wymogami producenta.

IV. Termin wykonania zamówienia

Wymagany termin wykonania zamówienia

10 dni od daty podpisania umowy
V. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków

1. O udzielenie niniejszego zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy spełniają warunki, dotyczące:

1)posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,

-  działalność prowadzona na potrzeby wykonania przedmiotu zamówienia nie wymaga posiadania specjalnych uprawnień.

2) posiadania wiedzy i doświadczenia,

 Wymagane jest wykazanie przez Wykonawcę realizacji co najmniej 1 dostawy / usługi w zakresie objętym przedmiotem zamówienia w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie.

3)dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

Zamawiający nie wyznacza szczegółowego warunku w tym zakresie.

4)sytuacji ekonomicznej i finansowej,

Wymagane jest wykazanie przez :

- Opłacona polisa, a w przypadku jej braku inny dokumentu potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia (do wysokości kwoty objętej zakresem przedmiotu zamówienia). 

2. Wykonawca może polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić zamawiającemu, iż będzie dysponował zasobami niezbędnymi do realizacji zamówienia, w szczególności przedstawiając w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia.

3. Wykonawcy, którzy nie wykażą spełnienia warunków udziału w postępowaniu podlegać będą wykluczeniu z udziału w postępowaniu. 

4. Z udziału w niniejszym postępowaniu wyklucza się wykonawców, którzy podlegają wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 i 2 Prawa zamówień publicznych.

5. Ofertę wykonawcy wykluczonego uważa się za odrzuconą.

6. Zamawiający odrzuca ofertę, jeżeli:

1)jest niezgodną z ustawą.

2)jej treść nie odpowiada treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia, z zastrzeżeniem art. 87 ust. 2 pkt. 3 Prawa zamówień publicznych.

3)jej złożenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.

4)zawiera rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia.

5)została złożona przez wykonawcę wykluczonego z udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia.

6)zawiera błędy w obliczeniu ceny.

7)wykonawca w terminie 3 dni od dnia doręczenia zawiadomienia nie zgodził się na poprawienie omyłki, o której mowa w art. 87 ust. 2 pkt. 3 Prawa zamówień publicznych

8)jest nieważna na podstawie odrębnych przepisów,

7. Ocena spełnienia warunków udziału w postępowaniu dokonywana będzie w oparciu o dokumenty złożone przez wykonawcę w niniejszym postępowaniu metodą warunku granicznego - spełnia/niespełna.

VI. Wykaz oświadczeń lub dokumentów, jakie mają dostarczyć wykonawcy w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu

A. Na ofertę składają się następujące dokumenty i załączniki:

1)Opis przedmiotu zamówienia– podpisany i parafowany na każdej stronie przez wykonawcę - załącznik nr 1A (ZADANIE I), załącznik nr 1B (ZADANIE II), załącznik nr 1C (ZADANIE III),
2) Formularz ofertowy – parafowany na każdej stronie, wypełniony i podpisany przez wykonawcę – załącznik nr 2
3) Formularz cenowy – parafowany na każdej stronie, wypełniony i podpisany przez wykonawcę – załącznik nr 3A (ZADANIE I), załącznik nr 3B (ZADANIE II), załącznik nr 3C (ZADANIE III),
4) Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu z art. 22 ust. 1 Prawa zamówień publicznych – załącznik nr 4 

5) Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia z art. 24 ust. 1 Prawa zamówień publicznych – załącznik nr 5
6) Wykaz osób do kontaktów z Zamawiającym – załącznik nr 6 
7) Wzór umowy - parafowany na każdej stronie i podpisany przez wykonawcę – załącznik nr 7
Wszyscy oferenci zobowiązani są do przedłożenia załączników wyszczególnionych w pkt. 2 i 4 - 7, natomiast w przypadku pkt. 1 i 3 wybierają załącznik w zależności od ZADANIA, które będą realizować.
B. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia z art. 24 ust 1 Prawa zamówień publicznych wykonawca składa następujące dokumenty:

1) Aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

W przypadku osób fizycznych oświadczenie wymienione w pkt. A.5) niniejszej specyfikacji.

2) Aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków lub zaświadczenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.

3) Aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.

4) Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8 ustawy Pzp, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

5) Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 9 ustawy Pzp, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

Do przedłożenia załączników wyszczególnionych w pkt. 1 -  5 zobowiązani są wszyscy oferenci niezależnie od zadania, które będzie przez nich realizowane.
C. W celu wykazania spełnienia przez wykonawcę warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 pkt. 1) do 3) ustawy Pzp, należy złożyć następujące dokumenty:

1) Wykaz wykonanych (co najmniej 1 dostawy w zakresie objętym przedmiotem zamówienia), a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, dostaw lub usług w zakresie niezbędnym do wykazania spełniania warunku wiedzy i doświadczenia w okresie ostatnich trzech lat licząc od dnia złożenia oferty, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców, oraz załączeniem dokumentu potwierdzającego, że te dostawy lub usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie - załącznik nr 8
Wykaz usług musi przedłożyć każdy oferent niezależnie od zadania, które będzie przez niego realizowane. 

D. W celu wykazania spełnienia przez wykonawcę warunków o których mowa w  art. 22 ust. 1 pkt. 4) ustawy Pzp, należy złożyć następujące dokumenty:

1) Opłacona polisa, a w przypadku jej braku inny dokumentu potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia (do wysokości kwoty objętej zakresem przedmiotu zamówienia). 

Polisę musi przedłożyć każdy oferent niezależnie od zadania, które będzie przez niego realizowane. 

 E. Wykonawca zamieszkały poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej:

1. Zamiast dokumentów, o których mowa w pkt.B.1), B.2), B.3), B.4)składa dokument lub dokumenty, wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że:

1) nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości - wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

2) nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat, składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne albo że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawiony nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.

3) nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie - wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 

2. Zamiast dokumentu, o którym mowa w pkt.B.4)składa zaświadczenie właściwego organu sądowego lub administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, której dokumenty dotyczą, w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8 ustawy Prawo zamówień publicznych - wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.

Jeżeli w miejscu zamieszkania osoby lub w kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się dokumentów wskazanych w niniejszym pkt. „E" zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania - wystawionych nie wcześniej niż w terminach określonych w niniejszym pkt. „E".

Do przedłożenia dokumentów zobowiązani są wszyscy oferenci niezależnie od zadania, które będzie przez nich realizowane.
F. Dokumenty wymagane w przypadku składania oferty wspólnej: 

1 Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia, w takim przypadku dla ustanowionego pełnomocnika do oferty należy załączyć pełnomocnictwo do reprezentowania w postępowaniu lub do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy.

2. Oferta winna zawierać: oświadczenia i dokumenty opisane w pkt. VI B 1 – 5 dla każdego partnera z osobna, pozostałe dokumenty składane są wspólnie.

3. Umowa regulująca współpracę podmiotów występujących wspólnie 
Do przedłożenia dokumentów zobowiązani są wszyscy oferenci niezależnie od zadania, które będzie przez nich realizowane.
G. Postanowienia dotyczące składanych dokumentów

1) Dokumenty w niniejszym postępowaniu mogą być składane w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę lub osobę / osoby uprawnione do podpisania oferty z dopiskiem "za zgodność z oryginałem".

2) Oferta, wszystkie wymagane załączniki, składane dokumenty oraz oświadczenia podpisane przez upoważnionego przedstawiciela wykonawcy wymagają załączenia właściwego pełnomocnictwa lub umocowania prawnego.

 3) Dokumenty sporządzone w języku obcym są składane wraz z tłumaczeniem na język polski.

 4) Zamawiający może żądać przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii dokumentu wyłącznie wtedy, gdy złożona przez wykonawcę kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi wątpliwości, co do jej prawdziwości.

5) W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia oraz w przypadku podmiotów, o których mowa w pkt. G.6), kopie dokumentów dotyczących każdego z tych podmiotów winny być poświadczane za zgodność z oryginałem przez te podmioty.

6) Jeżeli wykonawca wykazując spełnienie warunków, o których mowa w pkt. C i D polega na zasobach innych podmiotów zobowiązany jest wykazać, że w stosunku do tych podmiotów brak jest podstaw wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia poprzez złożenie razem z ofertą dokumentów wymienionych w pkt. A.4) oraz pkt. od B.1) do B.5) dotyczących każdego z tych podmiotów, o ile podmioty te będą brały udział w realizacji części zamówienia.

Postanowienia dotyczą wszystkich oferentów niezależnie od zadania, które będzie przez nich realizowane.
VII. Informacja o sposobie porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów, a także wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z wykonawcami 

1. Zasady i formy przekazywania oświadczeń, wniosków i innych:

1)Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy przekazują pisemnie. Pytania muszą być skierowane na:

 Adres zamawiającego podany w pkt. I niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

2)Inne dopuszczalne formy porozumiewania się z Wykonawcami:

a) Zamawiający dopuszcza porozumiewanie się za pomocą faksu na nr faksu podany w pkt. I niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia 

Każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt otrzymania oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz innych informacji przekazanych za pomocą faksu.

b) Zamawiający dopuszcza możliwość porozumiewania się drogą elektroniczną na adres poczty elektronicznej podany w pkt. I niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia 

Każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt otrzymania oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz innych informacji przekazanych drogą elektroniczną.

3)W przypadku, gdy przesłane za pomocą faksu oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz inne dokumenty w niniejszym postępowaniu będą nieczytelne Zamawiający może się zwrócić o ponowne ich przesłanie za pomocą innego z wymienionych w SIWZ sposobów.

2. Osoby uprawnione do porozumiewania się z wykonawcami

1)Osobą ze strony zamawiającego upoważnioną do kontaktowania się z wykonawcami jest:

 stanowisko

Kierownik Wydziału Inwestycji i Zamówień Publicznych
 imię i nazwisko 
Henryk Worońko


 tel.


071/389 35 44 
fax. 


071/389 26 69

 w terminach 

w godzinach pomiędzy 7:45 a 15:45

2)Osobą ze strony zamawiającego upoważnioną do potwierdzenia wpływu oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz innych informacji przekazanych za pomocą faksu lub drogą elektroniczną jest:

stanowisko

Kierownik Wydziału Inwestycji i Zamówień Publicznych 

imię i nazwisko
Henryk Worońko


tel.


0-71 380 59 36


fax. 


0-71 380 59 00


w terminach 

w godzinach pomiędzy 7:45 a 15:45

3. Wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia

1)Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Zamawiający udzieli wyjaśnień niezwłocznie wszystkim wykonawcom, którym przekazał specyfikację istotnych warunków zamówienia nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert, z zastrzeżeniem pkt.2).

2)Jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji wpłynie do zamawiającego później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego (pkt. XI niniejszej specyfikacji) terminu składania ofert lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, zamawiający może udzielić wyjaśnień lub pozostawić wniosek bez rozpoznania.

3)Ewentualna zmiana terminu składania ofert nie powoduje przesunięcia terminu, o którym mowa w pkt. 2), po upłynięciu, którego zamawiający może pozostawić wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji bez rozpoznania.

4)Treść zapytań oraz udzielone wyjaśnienia zostaną jednocześnie przekazane wszystkim Wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia, bez ujawniania źródła zapytania oraz zamieszczone na stronie internetowej www.powiatwolowski.pl
5)Nie udziela się żadnych ustnych i telefonicznych informacji, wyjaśnień czy odpowiedzi na kierowane do zamawiającego zapytania w sprawach wymagających zachowania pisemności postępowania.

6) Zamawiający nie przewiduje zorganizowania zebrania z wykonawcami

4. Modyfikacja treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia:

1)W uzasadnionych przypadkach zamawiający może przed upływem terminu składania ofert zmodyfikować treść specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

2)Wprowadzone w ten sposób modyfikacje, uzupełnienia i ustalenia lub zmiany, w tym zmiany terminów, przekazane zostaną wszystkim wykonawcom, którym przekazano specyfikację istotnych warunków zamówienia oraz zamieszczone zostaną na stronie internetowej www.powiatwolowski.pl
3)Wszelkie modyfikacje, uzupełnienia i ustalenia oraz zmiany, w tym zmiany terminów, jak również pytania Wykonawców wraz z wyjaśnieniami stają się integralną częścią specyfikacji istotnych warunków zamówienia i będą wiążące przy składaniu ofert. Wszelkie prawa i zobowiązania wykonawcy odnośnie wcześniej ustalonych terminów będą podlegały nowemu terminowi.

4)Jeżeli wprowadzona modyfikacja treści specyfikacji nie prowadzi do zmiany treści ogłoszenia zamawiający może przedłużyć termin składania ofert o czas niezbędny na wprowadzenie zmian w ofertach, jeżeli będzie to niezbędne.

5)Jeżeli wprowadzona modyfikacja treści specyfikacji prowadzi do zmiany treści ogłoszenia Zamawiający zamieści w Biuletynie Zamówień Publicznych „ogłoszenie o zmianie głoszenia zamieszczonego w Biuletynie Zamówień Publicznych", przedłużając jednocześnie termin składania ofert o czas niezbędny na wprowadzenie zmian w ofertach, jeżeli spełnione zostaną przesłanki określone w art. 12a ust. 1 lub 2 Prawa zamówień publicznych.
6)Niezwłocznie po zamieszczeniu w Biuletynie Zamówień Publicznych „ogłoszenia o zmianie głoszenia zamieszczonego w Biuletynie Zamówień Publicznych zamawiający zamieści informację o zmianach na tablicy ogłoszeń oraz na stronie internetowej www.powiatwolowski.pl
VIII. Wymagania dotyczące wadium

1. Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium

IX. Termin związania ofertą

1. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

2. Wykonawca pozostaje związany ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert, tj. do dnia 19.12.2012r.
3. W uzasadnionych przypadkach, na co najmniej 3 dni przed upływem terminu związania ofertą zamawiający może tylko raz zwrócić się do wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni.

4. Wykonawca może przedłużyć termin związania ofertą samodzielnie, zawiadamiając o tym zamawiającego.

X. Opis sposobu przygotowania oferty

1. Przygotowanie oferty:

1)Wykonawca może złożyć jedną ofertę, w formie pisemnej, w języku polskim, pismem czytelnym.

2)Koszty związane z przygotowaniem oferty ponosi składający ofertę.

3)Oferta oraz wymagane formularze, zestawienia i wykazy składane wraz z ofertą wymagają podpisu osób uprawnionych do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyjnym oraz przepisami prawa.

4)Oferta podpisana przez upoważnionego przedstawiciela wykonawcy wymaga załączenia właściwego pełnomocnictwa lub umocowania prawnego.

5)Oferta powinna zawierać wszystkie wymagane dokumenty, oświadczenia, załączniki i inne dokumenty, o których mowa w treści niniejszej specyfikacji.

6)Dokumenty winny być sporządzone zgodnie z zaleceniami oraz przedstawionymi przez zamawiającego wzorcami (załącznikami), zawierać informacje i dane określone w tych dokumentach.

7)Poprawki w ofercie muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby/ osób podpisującej ofertę.

8)Wszystkie strony oferty powinny być spięte (zszyte) w sposób trwały, zapobiegający możliwości dekompletacji zawartości oferty.

2. Postanowienia dotyczące wnoszenia oferty wspólnej przez dwa lub więcej podmioty gospodarcze (konsorcja/ spółki cywilne):

1)Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia.

2)Wykonawcy ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy, a pełnomocnictwo / upoważnienie do pełnienia takiej funkcji wystawione zgodnie z wymogami ustawowymi, podpisane przez prawnie upoważnionych przedstawicieli każdego z wykonawców występujących wspólnie należy załączyć do oferty.

3)Oferta winna być podpisana przez każdego z wykonawców występujących wspólnie lub przez upoważnionego przedstawiciela.

4)Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia ponoszą solidarną odpowiedzialność za wykonanie umowy.

5)Jeżeli oferta wspólna złożona przez dwóch lub więcej wykonawców zostanie wyłoniona w prowadzonym postępowaniu jako najkorzystniejsza przed podpisaniem umowy Zamawiający zażąda w wyznaczonym terminie złożenia umowy regulującej współpracę tych wykonawców, podpisanej przez wszystkich wykonawców, przy czym termin, na jaki została zawarta nie może być krótszy niż termin realizacji zamówienia.

3. Sposób zaadresowania oferty:

1)Ofertę należy złożyć w nieprzejrzystej, zamkniętej kopercie / opakowaniu w sposób gwarantujący zachowanie poufności jej treści oraz zabezpieczającej jej nienaruszalność do terminu otwarcia ofert. 

2)Koperta / opakowanie zawierające ofertę winno być zaadresowane do zamawiającego na adres podany w punkcie 1 niniejszej specyfikacji i opatrzone nazwą, dokładnym adresem wykonawcy oraz oznaczone w sposób następujący:

„Oferta - Zakup pierwszego wyposażenia do nowopowstałej stołówki przy Zespole Szkół im. T. Kościuszki w Wołowie” (+ NUMER ZADANIA),  nie otwierać przed 19.11.2012r. godz. 10:15"

3)Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zdarzenia wynikające z nienależytego oznakowania koperty / opakowania lub braku którejkolwiek z wymaganych informacji.

4. Inne wymagania dotyczące przygotowania oferty: 

………….nie dotyczy…………………

XI. Miejsce i termin składania i otwarcia ofert

1. Oferty należy składać do dnia: 19.11.2012r. do godz. 10:00
w siedzibie zamawiającego

Powiat Wołowski
pl. Piastowski 2

56 – 100 Wołów

Pokój nr 5 

2. Wykonawca może, przed upływem terminu do składania ofert, zmienić lub wycofać ofertę. Zmiana, jak i wycofanie oferty, wymagają zachowania formy pisemnej.

3. Oferty zostaną otwarte dnia: 19.11.2012r., o godz. 10:15
w siedzibie zamawiającego

Powiat Wołowski
pl. Piastowski 2

56 – 100 Wołów

Pokój nr 18 

XII. Opis sposobu obliczenia ceny

Cena oferty uwzględnia wszystkie zobowiązania, musi być podana w PLN cyfrowo i słownie, z wyodrębnieniem należnego podatku VAT - jeżeli występuje.

Cena podana w ofercie winna obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia oraz warunkami stawianymi przez Zamawiającego.

Cena może być tylko jedna za oferowany przedmiot zamówienia, nie dopuszcza się wariantowości cen.

Cena nie ulega zmianie przez okres ważności oferty (związania ofertą).

Cenę za wykonanie przedmiotu zamówienia należy wyliczyć w „Formularzu cenowym" stanowiącym załącznik 3A, 3B, 3C (w zależności od zadania) do niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia, a następnie tak obliczoną cenę przenieść do „Formularza ofertowego" 

XIII. Opis kryteriów, którymi zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty, wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów i sposobu oceny ofert

1. Kryteria oceny ofert - zamawiający uzna oferty za spełniające wymagania i przyjmie do szczegółowego rozpatrywania, jeżeli:

1.1.
oferta, spełnia wymagania określone niniejszą specyfikacją,

1.2.
oferta została złożona, w określonym przez Zamawiającego terminie,

1.3.
wykonawca przedstawił ofertę zgodną co do treści z wymaganiami Zamawiającego.

2. Kryteria oceny ofert - stosowanie matematycznych obliczeń przy ocenie ofert, stanowi podstawową zasadę oceny ofert, które oceniane będą w odniesieniu do najkorzystniejszych warunków przedstawionych przez wykonawców w zakresie każdego kryterium.

3. Za parametry najkorzystniejsze w danym kryterium, oferta otrzyma maksymalną ilość punktów ustaloną w poniższym opisie, pozostałe będą oceniane odpowiednio - proporcjonalnie do parametru najkorzystniejszego, wybór oferty dokonany zostanie na podstawie opisanych kryteriów i ustaloną punktację: punktacja 0-100 (100%=100pkt).

4. Wybór oferty zostanie dokonany w oparciu o przyjęte w niniejszym postępowaniu kryteria oceny ofert przedstawione poniżej

---------------------------------------------------------------------------

| Nazwa kryterium                                                |Waga    |

---------------------------------------------------------------------------

|cena                                                                       |100     |

--------------------------------------------------------------------------- 

 Nazwa kryterium:              cena

Wzór:                                 cena najniższa/cena oferty badanej x 100

Sposób oceny:                    najniższa wartość cenowa = najwyższa punktacja

5. Oferta wypełniająca w najwyższym stopniu wymagania określone w każdym kryterium otrzyma maksymalną liczbę punktów. Pozostałym wykonawcom, wypełniającym wymagania kryterialne przypisana zostanie odpowiednio mniejsza (proporcjonalnie mniejsza) liczba punktów. Wynik będzie traktowany jako wartość punktowa oferty. 

6. Wynik- oferta, która przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba przyznanych punktów w oparciu o ustalone kryteria) zostanie uznana za najkorzystniejszą, pozostałe oferty zostaną sklasyfikowane zgodnie z ilością uzyskanych punktów. Realizacja zamówienia zostanie powierzona Wykonawcy, którego oferta uzyska najwyższą ilość punktów.

7. Zamawiający dla potrzeb oceny oferty, której wybór prowadziłby do powstania obowiązku podatkowego dla zamawiającego, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług w zakresie dotyczącym wewnątrz wspólnotowego nabycia towarów, doliczy do przedstawionej w niej ceny należny podatek od towarów i usług zgodnie z obowiązującymi w przedmiocie zamówienia przepisami prawa.

8.1 Zamawiający nie przewiduje przeprowadzenia aukcji elektronicznej w celu wyboru najkorzystniejszej spośród ofert uznanych za ważne,

XIV. Informacja o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego

1. Umowa w sprawie realizacji zamówienia publicznego zawarta zostanie z uwzględnieniem postanowień wynikających z treści niniejszej SIWZ oraz danych zawartych w ofercie.

2. Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą, który przedłoży najkorzystniejszą ofertę.

3. Zamawiający niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty zawiadomi Wykonawców podając w szczególności:

1) nazwę (firmę), siedzibę i adres wykonawcy, którego ofertę wybrano, oraz uzasadnienie jej wyboru, a także nazwy (firmy), siedziby i adresy wykonawców, którzy złożyli oferty wraz z punktacją przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację.

2) uzasadnienie faktyczne i prawne wykluczenia wykonawców, jeżeli takie będzie miało miejsce, 

3) uzasadnienie faktyczne i prawne odrzucenia ofert, jeżeli takie będzie miało miejsce.

4) terminie po upływie, którego możliwe będzie zawarcie umowy.

4. Zawiadomienie o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie:

1) zamieszczone w siedzibie Zamawiającego poprzez wywieszenie informacji na tablicy ogłoszeń,

2) zamieszczone na stronie internetowej zamawiającego www.powiatwolowski.pl,

5. O unieważnieniu postępowania o udzielenie zamówienia publicznego zamawiający zawiadomi równocześnie wszystkich wykonawców, którzy:

1) ubiegali się o udzielenie zamówienia - w przypadku unieważnienia postępowania przed upływem terminu składania ofert

2) złożyli oferty - w przypadku unieważnienia postępowania po upływie terminu składania ofert podając uzasadnienie faktyczne i prawne.

6. W przypadku unieważnienia postępowania o udzielenie zamówienia, zamawiający na wniosek wykonawcy, który ubiegał się o udzielenie zamówienia, zawiadomi o wszczęciu kolejnego postępowania, które dotyczy tego samego przedmiotu zamówienia lub obejmuje ten sam przedmiot zamówienia.

7. Umowa zostanie zawarta w formie pisemnej:

1)w terminie 5 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jeżeli zostało ono przesłane faksem lub drogą elektroniczną, lub

2)w terminie 10 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jeżeli zostało ono przesłane pisemnie,

3)w przypadku gdy, w postępowaniu złożona została tylko jedna oferta lub nie odrzucono żadnej oferty oraz nie wykluczono żadnego wykonawcy, możliwe jest zawarcie umowy przed upływem ww. terminów.

8. O miejscu i terminie podpisania umowy Zamawiający powiadomi wybranego wykonawcę.

9. W przypadku, gdy okaże się, że wykonawca, którego oferta została wybrana będzie uchylał się od zawarcia umowy zamawiający może wybrać ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny, chyba, że zachodzi jedna z przesłanek unieważnienia postępowania.

XV. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy 

1. Zamawiający nie przewiduje wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
XVI. Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy

Postanowienia umowy zawarto w:

-  wzorze umowy, który stanowi załącznik numer: załącznik nr 7
XVII. Pouczenie o środkach ochrony prawnej.

1.Środki ochrony prawnej (Odwołanie, Skarga do Sądu) w niniejszym postępowaniu przysługują wykonawcom, a także innym podmiotom, jeżeli mają lub miały interes w uzyskaniu niniejszego zamówienia lub poniosły lub mogą ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez zamawiającego przepisów ustawy Prawo zamówień publicznych.

2.Wobec ogłoszenia o zamówieniu oraz specyfikacji istotnych warunków zamówienia środki ochrony prawnej przysługują również organizacjom wpisanym na listę organizacji uprawnionych do wnoszenia środków ochrony prawnej prowadzoną przez Prezesa Urzędu Zamówień Publicznych.

3.W niniejszym postępowaniu odwołanie przysługuje wyłącznie wobec czynności:

1)opisu sposobu dokonywania oceny spełniania warunków udziału w postępowaniu,

2)wykluczenia odwołującego z postępowania o udzielenie zamówienia,

3)odrzucenia oferty odwołującego

W pozostałych przypadkach odwołanie nie przysługuje.

4.W przypadku:

1)niezgodnej z przepisami ustawy czynności podjętej przez zamawiającego w postępowaniu o udzielenie zamówienia, lub

2)zaniechania czynności, do której zamawiający jest zobowiązany na podstawie ustawy, na które nie przysługuje w niniejszym postępowaniu odwołanie wykonawca może w terminie przewidzianym do wniesienia odwołania poinformować o nich zamawiającego. W przypadku uznania zasadności przekazanej informacji zamawiający powtórzy czynność albo dokona czynności zaniechanej, informując o tym wykonawców.

5.Odwołanie powinno wskazywać czynność lub zaniechanie czynności zamawiającego, której zarzuca się niezgodność z przepisami ustawy, zawierać zwięzłe przedstawienie zarzutów, określać żądanie oraz wskazywać okoliczności faktyczne i prawne uzasadniające wniesienie odwołania.

6.Odwołanie wnosi się w terminie:

1)5 dni od dnia przesłania informacji o czynności zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia, jeżeli zostało ono przesłane faksem lub drogą elektroniczną, lub

2)10 dni od dnia przesłania informacji o czynności zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia, jeżeli zostało ono przesłane pisemnie,

7.Odwołanie wobec treści ogłoszenia o zamówieniu lub wobec postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia, wnosi się w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia ogłoszenia w Biuletynie Zamówień Publicznych lub specyfikacji istotnych warunków zamówienia na stronie internetowej zamawiającego - www.powiatwolowski.pl
8.Odwołanie wobec czynności innych niż określone w pkt. 6, 7 wnosi się w terminie 5 dni od dnia, w którym powzięto lub przy zachowaniu należytej staranności można było powziąć wiadomość o okolicznościach stanowiących podstawę jego wniesienia.

9.Jeżeli zamawiający mimo takiego obowiązku nie przesłał wykonawcy zawiadomienia o wyborze oferty najkorzystniejszej odwołanie wnosi się nie później niż w terminie:

1)15 dni od dnia zamieszczenia w Biuletynie Zamówień Publicznych ogłoszenia o udzieleniu zamówienia.

2)1 miesiąca od dnia zawarcia umowy, jeżeli zamawiający nie zamieścił w Biuletynie Zamówień Publicznych ogłoszenia o udzieleniu zamówienia.

10.Odwołanie wnosi się do Prezesa Krajowej Izby Odwoławczej w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu.

11.Odwołujący przesyła kopię odwołania zamawiającemu przed upływem terminu do wniesienia odwołania w taki sposób, aby mógł on zapoznać się z jego treścią przed upływem tego terminu. Przesłanie kopii odwołania może nastąpić pisemnie, faksem lub drogą elektroniczną.

12.Brak przekazania zamawiającemu kopii odwołania, w sposób oraz w terminie określonym powyżej, stanowi jedną z przesłanek odrzucenia odwołania przez Krajową Izbę Odwoławczą.

13.W przypadku wniesienia odwołania wobec treści ogłoszenia o zamówieniu lub postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia zamawiający może przedłużyć termin składania ofert.

14.W przypadku wniesienia odwołania po upływie terminu składania ofert bieg terminu związania ofertą ulega zawieszeniu do czasu ogłoszenia przez Krajową Izbę Odwoławczą orzeczenia.

15.Kopię odwołania Zamawiający: 

1)przekaże niezwłocznie innym wykonawcom uczestniczącym w postępowaniu o udzielenie zamówienia, 

2)zamieści również na stronie internetowej www.powiatwolowski.pl, jeżeli odwołanie dotyczy treści ogłoszenia o zamówieniu lub postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia, wzywając wykonawców do przystąpienia do postępowania odwoławczego.

16.Przystąpienie do postępowania odwoławczego wykonawca wnosi w terminie 3 dni od dnia otrzymania kopii odwołania, wskazując stronę, do której przystępuje, i interes w uzyskaniu rozstrzygnięcia na korzyść strony, do której przystępuje. 

17.Przystąpienie do postępowania odwoławczego doręcza się Prezesowi Krajowej Izby Odwoławczej w formie pisemnej albo elektronicznej opatrzonej bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym za pomocą ważnego kwalifikowanego certyfikatu, a jego kopię przesyła się zamawiającemu oraz wykonawcy wnoszącemu odwołanie.

18.Odwołanie podlegać będzie rozpoznaniu przez Krajową Izbę Odwoławczą, jeżeli nie zawiera braków formalnych oraz uiszczono wpis od odwołania.

19.Na orzeczenie Krajowej Izby Odwoławczej stronom oraz uczestnikom postępowania odwoławczego przysługuje skarga do Sądu.

20.Pozostałe informacje dotyczące środków ochrony prawnej znajdują się w Dziale VI Prawa zamówień publicznych „Środki ochrony prawnej", art. od 179 do 198g.

XVIII. Postanowienia końcowe

1. Uczestnicy postępowania mają prawo wglądu do treści protokołu postępowania, ofert od chwili ich otwarcia w trakcie prowadzonego postępowania za wyjątkiem dokumentów stanowiących załączniki do protokołu (jawne po zakończeniu postępowania) oraz stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji zastrzeżonych przez uczestników postępowania.

2. Udostępnienie dokumentów odbywać się będzie wg poniższych zasad:

- zamawiający udostępnia wskazane dokumenty po złożeniu pisemnego wniosku

- zamawiający wyznacza termin, miejsce oraz zakres udostępnianych dokumentów 

- udostępnienie dokumentów odbywać się będzie w obecności pracownika zamawiającego

- wykonawca nie może samodzielnie kopiować lub utrwalać treści złożonych ofert, za pomocą urządzeń lub środków technicznych służących do utrwalania obrazu

- udostępnienie może mieć miejsce w siedzibie zamawiającego oraz w czasie godzin jego pracy - urzędowania

3. Na wniosek wykonawcy zamawiający prześle kopię protokołu lub załączników pocztą, faksem lub drogą elektroniczną, z zastrzeżeniem, że jeżeli z przyczyn technicznych przesłanie dokumentów będzie znacząco utrudnione zamawiający poinformuje o tym wykonawcę oraz wskaże sposób, w jaki mogą one być udostępnione. 

4. Kopiowanie dokumentów w związku z ich udostępnieniem wykonawcy zamawiający wykonuje odpłatnie (cena 1 zł za 1 stronę).

5. W sprawach nieuregulowanych zastosowanie mają przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych, rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 16 października 2008 r. w sprawie protokołu postępowania o udzielenie zamówienia publicznego (Dz. U. 2008 nr 188 poz. 1154) oraz Kodeks Cywilny.
6. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.

XIX. Załączniki

Załączniki składające się na integralną cześć specyfikacji:

Załączniki do SIWZ

1.Opis przedmiotu zamówienia– podpisany i parafowany na każdej stronie przez wykonawcę - załącznik nr 1A (ZADANIE I), załącznik nr 1B (ZADANIE II), załącznik nr 1C (ZADANIE III),
2.Formularz ofertowy – parafowany na każdej stronie, wypełniony i podpisany przez wykonawcę – załącznik nr 2
3. Formularz cenowy – parafowany na każdej stronie, wypełniony i podpisany przez wykonawcę– załącznik nr 3A (ZADANIE I), załącznik nr 3B (ZADANIE II), załącznik nr 3C (ZADANIE III),
4.Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu z art. 22 ust. 1 Prawa zamówień publicznych – załącznik nr 4
5.Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia z art. 24 ust. 1 Prawa zamówień publicznych – załącznik nr 5 
6.Wykaz osób do kontaktów z Zamawiającym – załącznik nr 6
7.Wzór umowy - parafowany na każdej stronie i podpisany przez wykonawcę – załącznik nr 7
8. Wykaz wykonanych (co najmniej 1 dostawy w zakresie objętym przedmiotem zamówienia), a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, dostaw lub usług w zakresie niezbędnym do wykazania spełniania warunku wiedzy i doświadczenia w okresie ostatnich trzech lat licząc od dnia złożenia oferty, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców, oraz załączeniem dokumentu potwierdzającego, że te dostawy lub usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie– załącznik nr 8
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Załącznik nr 1A
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
 CZĘŚĆ I - wymogi ogólne i szczegółowe:
Wymogi ogólne:
I.1.  Przedmiotem zamówienia jest dostawa fabrycznie nowych urządzeń technologicznych i sprzętu w ilościach i asortymentach podanych w zestawieniu poniżej.
I.2. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia do siedziby Zamawiającego przedmiotu zamówienia na własny koszt.
I.3. Wykonawca na własny koszt zobowiązuje się do zainstalowania urządzeń i sprzętu, pierwszego uruchomienia urządzeń oraz przeprowadzenia szkolenia instruktażowego pracowników Zamawiającego w  zakresie ich obsługi

I.4. Wykonawca zobowiązuje się do udzielenia gwarancji na dostarczone urządzenia i sprzęt zgodnie z wymogami producenta.
I.5. Wykonawca zobowiązuje się do udzielenia serwisu gwarancyjnego i pogwarancyjnego na dostarczony przedmiot zamówienia.
I.6. Dla urządzeń przewiduje się tolerancję wymiarów +/-5%, o ile szczegółowa specyfikacja nie stanowi inaczej
I.7. Wymiary mebli drewnianym [stoły, krzesła] i ich kolorystyka ściśle powiązana jest z wystrojem wnętrza jadalni dlatego też Zamawiający nie dopuszcza jakichkolwiek odchyłek/ tolerancji od parametrów w opisie.
I.8. Podane moce urządzeń należy traktować jako minimum wymagane.
I.9. Podane zasilanie należy traktować jako obowiązujące.
I.10. Jeżeli, któregoś z parametrów nie podano, nie stanowi to ograniczenia.
Oświadczenie oferenta potwierdzające spełnienie powyższych wymagań
Oświadczam, że zapoznałem się z wymaganiami ogólnymi od pkt. I.1 do I.10 i potwierdzam niniejszym podpisem ich spełnienie
………………………………………………….

podpis / pieczątka oferenta
	LP
	Drobny sprzęt kuchenny
	Ilość
	Szczegółowy opis- potwierdzający wymagania


	
	
	
	

	Sprzęt mechaniczny
	
	

	1
	Szatkownica warzyw
	1
	wydajność ~8 kg/min. / 800 porcji dziennie; duży cylindryczny podajnik o pojemności nie mniejszej niż 4 litry; automatyczna funkcja uruchomienia/ zatrzymania; metalowa dźwignia dociskowa; pochyła konstrukcja podajnika i dźwigni dociskowej; przyciski włącz/ wyłącz; obudowa urządzenia i podajnik wykonane z metalu; jedna prędkość; zasilanie 400V; moc nie mniejsza 0,55 kw

	
	Podstawa po szatkownicę 
	1
	podstawa po szatkownicę z pojemnikiem odbiorczym; wykonana ze stali nierdzewnej; pojemnik 1/1 GN h-100 mm z tworzywa; podstawa przystosowana fabrycznie do umieszczenia na niej szatkownicy

	
	Tarcza- wiórki 2 mm 
	1
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- wiórki 4,5 mm
	1
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- plastry 1,5 mm
	1
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- plastry 5 mm
	1
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- zestaw do kostki 10x10 mm
	1
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- plastry karbowane 4 mm
	1
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- słupki 4x4 mm
	1
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- dokładne rozdrabnianie
	1
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Szczotka do czyszczenia
	1
	szczotka do czyszczenia tarcz; wykonana z tworzywa

	
	Wieszak na 3 tarcze [ kpl 2 szt.]
	2
	wieszak na 3 tarcze; wykonany z tworzywa; do zawieszenia na ścianie

	2
	Kotleciarka; 
	1
	bardzo mocna i solidna konstrukcja; obudowa metalowa; noże walcowe; silnik z systemem chłodzenia; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż 0,37 kW; w zestawie wkładka zmiękczająca do rozcinania włókien mięsa; walcowe noże składające się z min. 40 tarcz nożowych; silnik z napędem pasowym; silnik z systemem chłodzenia; duży wlot; wym. urządzenia: 405x350x456 mm

	3
	Warnik do wody
	4
	pojemność nie mniejsza niż 18 lltr.; temperatura regulowana termostatem do 100oC; funkcja podtrzymywania temperatury; obudowa ze stali nierdzewnej z podwójnie izolowanymi ściankami; kran zapobiegający kapaniu; szklany wskaźnik poziomu wody; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż 2,4 kW

	4
	Blender kuchenny- mikser ręczny
	1
	regulacja obrotów; 9 prędkości obrotowych; elektroniczny panel sterowania; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż 0,45 kW; w zestawie nóż rozdrabniający oraz trzepaczka; dł. ramienia miksującego min. 45 cm

	5
	Bemar stojący 2 komorowy; komory w standardzie 1/1 GN; niezależne sterowanie komór; zawór spustowy; obudowa za stali nierdzewnej
	1
	wersja wolnostojąca; dolna półka; komory w standardzie 1/1 GN h-200 mm; niezależne sterowanie komór; zawór spustowy wody; obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304; nóżki z regulacją wysokości; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż 1,6 kW; zakres regulacji temperatury od 30 do +95oC; wym.: 790x600x850 mm

	
	Pojemnik 1/1 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	1
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pojemnik 1/2 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	2
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pojemnik 1/3 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	3
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pokrywa do pojemnika 1/1 GN
	1
	pokrywa nierdzewna pasująca do pojemnika GN 1/1

	
	Pokrywa do pojemnika 1/2 GN
	2
	pokrywa nierdzewna pasująca do pojemnika GN 1/1

	
	Pokrywa do pojemnika 1/3 GN
	3
	pokrywa nierdzewna pasująca do pojemnika GN 1/1


              Zastawa    
	1
	Talerz głęboki; sr. 22,5 cm
	200
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	2
	Talerz płytki obiadowy, śr. 25 cm
	200
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	3
	Talerz płytki deserowy, śr. 19 cm
	300
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w
 zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	4
	Waza do zup, poj. 3 ltr.
	10
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	5
	Bulionówka, poj. 0,32 ltr.
	250
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	6
	Spodek pod bulionówkę, sr. 16,5 cm
	250
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	7
	Półmisek owalny, śr. 29 cm
	20
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	8
	Półmisek owalny, śr. 33 cm
	20
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	9
	Półmisek owalny, śr. 37 cm
	20
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	10
	Salaterka/ miska na sałatki; śr. 23 cm
	50
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	11
	Salaterka/ miska na ziemniaki / bigos, śr. 26 cm
	25
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	12
	Rawierka, śr. 24 cm
	25
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	13
	Filiżanka, poj. 210 ml
	150
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	14
	Spodek pod filiżankę; śr. 14,5 cm
	150
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	15
	Cukierniczka
	15
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	16
	Serwetnik
	15
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	17
	Sosjerka, poj. 0,3 ltr.
	15
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	18
	Dzbanek na mleko / śmietankę; poj. 0,3 ltr.
	5
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych


Sztućce

	1
	Widelec stołowy
	300
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	2
	Nóż stołowy
	300
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	3
	Łyżka stołowa
	200
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	4
	Łyżeczka
	200
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	5
	Łyżeczka do cukru
	15
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	6
	Widelczyk do ciasta
	150
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	7
	Łyżka do sałatek
	15
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	8
	Zestaw do sałaty
	15
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	9
	Łyżka wazowa
	10
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	10
	Łopatka do tortu / ciasta
	5
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta
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Załącznik nr 1B

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
CZĘŚĆ I - wymogi ogólne i szczegółowe:
Wymogi ogólne:
I.1.  Przedmiotem zamówienia jest dostawa fabrycznie nowych urządzeń technologicznych i sprzętu w ilościach i asortymentach podanych w zestawieniu poniżej.
I.2. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia do siedziby Zamawiającego przedmiotu zamówienia na własny koszt.
I.3. Wykonawca na własny koszt zobowiązuje się do zainstalowania urządzeń i sprzętu, pierwszego uruchomienia urządzeń oraz przeprowadzenia szkolenia instruktażowego pracowników Zamawiającego w   zakresie ich obsługi
I.4. Wykonawca zobowiązuje się do udzielenia gwarancji na dostarczone urządzenia i sprzęt zgodnie z wymogami producenta.
I.5. Wykonawca zobowiązuje się do udzielenia serwisu gwarancyjnego i pogwarancyjnego na dostarczony przedmiot zamówienia.
I.6. Dla urządzeń przewiduje się tolerancję wymiarów +/-5%, o ile szczegółowa specyfikacja nie stanowi inaczej
I.7. Wymiary mebli drewnianym [stoły, krzesła] i ich kolorystyka ściśle powiązana jest z wystrojem wnętrza jadalni dlatego też Zamawiający nie dopuszcza jakichkolwiek odchyłek/ tolerancji od parametrów w opisie.
I.8. Podane moce urządzeń należy traktować jako minimum wymagane.
I.9. Podane zasilanie należy traktować jako obowiązujące.
I.10. Jeżeli, któregoś z parametrów nie podano, nie stanowi to ograniczenia.
Oświadczenie oferenta potwierdzające spełnienie powyższych wymagań
Oświadczam, że zapoznałem się z wymaganiami ogólnymi od pkt. I.1 do I.10 i potwierdzam niniejszym podpisem ich spełnienie
………………………………………………….

podpis / pieczątka oferenta
	LP
	Drobny sprzęt kuchenny
	Ilość
	Szczegółowy opis- potwierdzający wymagania


        Termosy transportowe  

	1
	Termos transportowy o wsadzie 1/1 GN h-200 mm; załadunek od góry; ściągana pokrywa; utrata temperatury 1oC/h; wykonany z tworzywa
	8
	wsad 1/1 GN h-200 mm; załadunek od góry; ściągana pokrywa; utrata temperatury do 2oC/h; wykonany z tworzywa- polipropylenu z izolacją z pianki poliuretanowej

	
	Pojemnik 1/2 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	10
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej


	
	Pojemnik 1/3 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	12
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pojemnik 1/6 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	12
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pokrywa 1/2 GN z uszczelką
	10
	pokrywa nierdzewna z uszczelką silikonową pasująca do pojemnika GN 1/2

	
	Pokrywa 1/3 GN z uszczelką
	12
	pokrywa nierdzewna z uszczelką silikonową pasująca do pojemnika GN 1/2

	
	Pokrywa 1/6 GN z uszczelką
	12
	pokrywa nierdzewna z uszczelką silikonową pasująca do pojemnika GN 1/2

	2
	Termos transportowy o poj. 35 ltr; obudowa ze stali nierdzewnej; pokrywa z 6 zatrzaskami
	4
	pojemność nie mniejsza niż 35 litrów; obudowa ze stali nierdzewnej; podwójne ścianki i pokrywa izolowane pianką; pokrywa z 6 zatrzaskami; wentyl odpowietrzający; podstawa z elastycznego tworzywa; ergonomiczne uchwyty

	
	Termos transportowy o poj. 25 ltr; obudowa ze stali nierdzewnej; pokrywa z 6 zatrzaskami
	4
	pojemność nie mniejsza niż 25 litrów; obudowa ze stali nierdzewnej; podwójne ścianki i pokrywa izolowane pianką; pokrywa z 6 zatrzaskami; wentyl odpowietrzający; podstawa z elastycznego tworzywa; ergonomiczne uchwyty

	
	Termos transportowy o poj. 10 ltr; obudowa ze stali nierdzewnej; pokrywa z 6 zatrzaskami
	4
	pojemność nie mniejsza niż 10 litrów; obudowa ze stali nierdzewnej; podwójne ścianki i pokrywa izolowane pianką; pokrywa z 6 zatrzaskami; wentyl odpowietrzający; podstawa z elastycznego tworzywa; ergonomiczne uchwyty



	3
	Pojemnik z pokrywą o poj. 7,5 ltr.; z polipropylenu
	5
	pojemność nie mniejsza niż 7,5 litra; wykonany z polipropylenu; podziałka; zakres temperatur od -5 do +70oC; w komplecie pokrywa

	
	Pojemnik z pokrywą o poj. 2 ltr.; z polipropylenu
	5
	pojemność nie mniejsza niż 2 litra; wykonany z polipropylenu; podziałka; zakres temperatur od -5 do +70oC; w komplecie pokrywa

	
	Pojemnik z pokrywą o poj. 1 ltr.; z polipropylenu
	5
	pojemność nie mniejsza niż 1 litra; wykonany z polipropylenu; podziałka; zakres temperatur od -5 do +70oC; w komplecie pokrywa


Stanowisko chłodnictwa podręcznego 

	1
	Chłodziarka na próbki żywności; kasety z opisem posiłków i dni; instrukcja przechowywania próbek; zamek; obudowa lakierowana- biała
	1
	w zestawie 9 kpl. kaset z opisem posiłków i dni; instrukcja przechowywania próbek; zamek; obudowa lakierowana- biała; w komplecie pisak; zasilanie 230V; wym.: 470x510x840 mm

	2
	Szafa chłodnicza 
	1
	pojemność 350 ltr.; elektroniczny wskaźnik temperatury; regulacja temp. w zakresie od 0 do +10oC; wentylator; zamek; w zestawie 3 półki; obudowa lakierowana- biała; zasilanie 230V; wym.: 600x600x1850 m

	
	Stanowisko obróbki termicznej
	
	

	
	
	

	1
	Taboret gazowy
	2
	palnik 2-koronowy z 4 pierścieniami płomienia; palnik i ruszt żeliwne; zabezpieczenie termoparą i zaworem odcinającym; moc grzewcza min. 15 kW; zasilanie gaz GZ-50; obudowa ze stali nierdzewnej; wym.: 615x615x400 mm

	
	
	
	

	Sprzęt mechaniczny przenośny
	
	

	1
	Krajalnica żywności, 
	1
	śr. noża min. 250 mm; nóż oraz wszystkie elementy mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej; obudowa ze stopu aluminium; zakres krojenia od 1 do 16 mm; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż: 0,16 kW


Szkło       

	1
	Kieliszek do wódki 
	200
	pojemność 20 ml; na nóżce

	2
	Szklaneczka wysoka
	200
	pojemność 160 ml; grube dno; wysokość 100 mm

	3
	Kieliszek do szampana
	150
	pojemność 160 ml; wysokość 230 mm

	4
	Kieliszek do wina [uniwersalny]
	60
	pojemność 360 ml; wysokość 212 mm

	5
	Dzbanki do wody / soku
	20
	pojemność 360 ml; wysokość 212 mm

	6
	Pucharek do lodów/ deserów
	150
	kształt fali; wysokość 118 mm

	7
	Miska szklana
	20
	pojemność 1,7 litra; średnica 20 cm; gładka

	8
	Miska szklana
	20
	pojemność 2,7 litra; średnica 23 cm; gładka

	9
	Dzbanek na ocet / oliwę
	12
	pojemność 0,26 litra; ucho; z zatyczką


Drobny sprzęt kuchenny

	1
	Garnek średni o poj. 57,3 ltr. + pokrywa
	2
	pojemność nie mniejsza niż 57,3 litrów; średni; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej



	2
	Garnek średni o poj. 37,7 ltr. + pokrywa
	2
	pojemność nie mniejsza niż 37,7 litrów; średni; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	3
	Garnek średni o poj. 22,2 ltr. + pokrywa
	1
	pojemność nie mniejsza niż 22,2 litrów; średni; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	4
	Garnek wysoki o poj. 9 ltr. + pokrywa
	2
	pojemność nie mniejsza niż 9 litrów; wysoki; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	5
	Garnek wysoki o poj. 6,3 ltr. + pokrywa
	4
	pojemność nie mniejsza niż 6 litów; wysoki; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	6
	Brytfanna; wym. 50x30x9 cm. + pokrywa
	2
	wym. 50x30x9 cm; uchwyty ruchome; ze stali nierdzewnej

	7
	Patelnia do naleśników, śr. 25 cm
	2
	średnica 25 cm; aluminiowa z powłoką teflonową

	8
	Patelnia do jajek sadzonych; na 7 jaj
	2
	wsad na 7 jaj; żeliwna

	9
	Patelnia, śr. 32 cm
	1
	średnica 32 cm; ze stali nierdzewnej

	10
	Patelnia, śr. 28 cm
	1
	średnica 28 cm; ze stali nierdzewnej

	11
	Durszlak na garnek 
	2
	średnica 26 cm; długość rączki 26 cm; ze stali nierdzewnej

	12
	Miska o poj. 19 ltr.
	4
	pojemność nie mniejsza niż 19 litrów; ze stali nierdzewnej

	13
	Miska o poj. 8 ltr.
	2
	pojemność nie mniejsza niż 8 litrów; ze stali nierdzewnej

	14
	Stolnica drewniana 
	3
	wym.: 120x60 cm; drewniana

	15
	Wałek drewniany 
	4
	długość nie mniejsza niż 38 cm; na łożyskach

	16
	Łyżka długa drewniana
	4
	długość nie mniejsza niż 35 cm; drewniana

	17
	Rózga stalowa
	2
	długość nie mniejsza niż 30 cm; stalowa

	18
	Rózga stalowa
	2
	długość nie mniejsza niż 50 cm; stalowa

	19
	Tłuczek do mięsa
	3
	aluminiowy; waga nie mniejsza niż 0,4 kg

	20
	Ubijak do ziemniaków
	2
	długość 80 cm; stalowy

	21
	Łopatka do smażenia 
	3
	kątowa; całkowita długość 36,5 cm; drewniana rączka

	22
	Chochla.
	4
	pojemność 0,5 litra; stalowa

	23
	Zestaw desek do krojenia
	2
	zestaw 6 desek; kolory wg HACCP [czerwony, biały, zielony, niebieski, brązowy, żółty]; wym. 45x30 cm; z tworzywa

	24
	Stojak do desek
	2
	nierdzewny; na 6 desek

	25
	Nóż kuchenny
	2
	długość 20 cm; ze stali kutej; możliwość mycia w zmywarce

	26
	Nóż do mięsa
	2
	długość 20 cm; ze stali kutej; możliwość mycia w zmywarce

	27
	Nóż do warzyw, dł. 8 cm
	6
	długość 8 cm; rękojeść w kolorze zielonym

	28
	Nóż do oczkowania
	4
	długość 6 cm; rękojeść w kolorze zielonym

	29
	Tarka do warzyw
	2
	6-kątna; wysokość 19 cm

	30
	Wyciskarka do czosnku
	2
	długość 19 cm; aluminiowa

	31
	Nóż
	1
	obierak falisty

	32
	Nóż do spirali
	1
	podwójny; długość 15,5 cm

	33
	Temperówka do warzyw
	1
	długość 13 cm

	34
	Krajacz jaj 
	4
	krajacz w plastry; wym.: 13,5x7,5 cm; stal nierdzewna i aluminium

	35
	Krajacz owoców
	2
	szerokość 17 cm; stal nierdzewna i aluminium

	36
	Łopatka do mąki
	2
	długość 28 cm; pojemność 0,34 litra; z poliwęglanu

	37
	Dzbanek miarka
	2
	pojemność 5 litrów; podziałka; z polipropylenu

	38
	Dzbanek 
	1
	pojemność 2 litry; stalowy

	39
	Wiaderko nierdzewne o poj. 12 ltr.
	6
	pojemność 12 litrów; bez pierścienia; wewnętrzna podziałka

	40
	Taca antypoślizgowa o wym. 51x38 cm
	4
	antypoślizgowa; wym.: 51x38 cm; czarna

	41
	Taca w standardzie 1/1 GN; z tworzywa
	8
	poliestrowa; w standardzie 1/1 GN; wzmocniona włóknem szklanym

	42
	Sito do mąki, śr. 25 cm
	2
	średnica 25 cm; oczka 1,5 mm; stalowe

	43
	Szumówka
	2
	długość 34,5 cm; stalowa

	44
	Widelec do mięsa/ przewracania
	2
	długość 40 cm; stalowy

	45
	Sito z siatką, śr. 18 cm
	2
	z siatką, średnica 18 cm; stalowe

	46
	Taboret nierdzewny do odstawiania garnków; wym. 50x50x45 cm
	2
	wym. 50x50x45 cm; wykonany ze stali nierdzewnej

	47
	Taboret do siedzenia; chromowany stelaż; siedzisko skaj
	4
	stelaż chromowany; siedzisko ze skaju o śr. 34 cm; kolor tapicerki żółty lub pomarańczowy; wymiar całkowity: 410x475 mm

	48
	Wanna do oczkowania ziemniaków
	2
	średnica 50 cm; rączki; stalowa; pojemność 32 litry

	49
	Porcjoner do lodów
	2
	stalowy; rącza powlekana tworzywem; gramatura 1/36 / 19 gr.

	50
	Porcjoner do ziemniaków
	1
	długość 250 cm; gramatura 1/12 / 70 gr.; stalowy

	51
	Worek do ciasta
	2
	długość 46 cm; wzmocniona końcówka; pięciokrotnie powlekany; wykonany z bawełny

	52
	Końcówki; zestaw 
	1
	zestaw 16 szt.; metalowe; w pudełku

	53
	Otwieracz do puszek
	1
	mocowany do blatu stołu; nóż z kółkiem w komplecie

	54
	Łyżka cedzakowa
	2
	średnica 12 cm; stalowa

	55
	Pojemnik na sztućce; dzielony, 4-częściowy
	5
	dzielony, 4-częściowy; wykonany z tworzywa


Inne
	1
	Koszyczek na pieczywo, wym. 23x10x6 cm [sztuczny ratan]
	20
	sztuczny ratan; wym. 23x10x6 cm 

	2
	Patera na ciasto 2-poziomowa; ze szkła hartowanego
	20
	2-poziomowa; ze szkła hartowanego

	3
	Zestaw do przypraw, 2-elementowy
	15
	2-elementowy; pieprz + sól

	4
	Korkociąg
	2
	długość 17,5 cm; chromowany

	5
	Otwieracz barmański
	2
	3-elementowy; nierdzewny

	6
	Blachy do pieca
	1
	4x pojemnik nierdzewny 1/1 GN h-65 mm; 4x pojemnik nierdzewny 1/1 h-100 mm; 4x pojemnik nierdzewny perforowany 1/1 GN h-150 mm; 4x pojemnik emaliowany 1/1 GN h-65 mm
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Załącznik nr 1C

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
CZĘŚĆ I - wymogi ogólne i szczegółowe:
Wymogi ogólne:
I.1.  Przedmiotem zamówienia jest dostawa fabrycznie nowych urządzeń technologicznych i sprzętu w ilościach i asortymentach podanych w zestawieniu poniżej.
I.2. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia do siedziby Zamawiającego przedmiotu zamówienia na własny koszt.
I.3. Wykonawca na własny koszt zobowiązuje się do zainstalowania urządzeń i sprzętu, pierwszego uruchomienia urządzeń oraz przeprowadzenia szkolenia instruktażowego pracowników Zamawiającego w  zakresie ich obsługi

I.4. Wykonawca zobowiązuje się do udzielenia gwarancji na dostarczone urządzenia i sprzęt zgodnie z wymogami producenta.
I.5. Wykonawca zobowiązuje się do udzielenia serwisu gwarancyjnego i pogwarancyjnego na dostarczony przedmiot zamówienia.
I.6. Dla urządzeń przewiduje się tolerancję wymiarów +/-5%, o ile szczegółowa specyfikacja nie stanowi inaczej
I.7. Wymiary mebli drewnianym [stoły, krzesła] i ich kolorystyka ściśle powiązana jest z wystrojem wnętrza jadalni dlatego też Zamawiający nie dopuszcza jakichkolwiek odchyłek/ tolerancji od parametrów w opisie.
I.8. Podane moce urządzeń należy traktować jako minimum wymagane.
I.9. Podane zasilanie należy traktować jako obowiązujące.
I.10. Jeżeli, któregoś z parametrów nie podano, nie stanowi to ograniczenia.
Oświadczenie oferenta potwierdzające spełnienie powyższych wymagań
Oświadczam, że zapoznałem się z wymaganiami ogólnymi od pkt. I.1 do I.10 i potwierdzam niniejszym podpisem ich spełnienie
………………………………………………….

podpis / pieczątka oferenta
	Lp
	Nazwa
	Opis przedmiotu
	Ilość sztuk

	1
	Stoły 
	Wymiar stołu: 90x90x75 cm; grubość blatu: 3,6 cm; blat wykonany z  laminatu; obrzeże stołu wykonane z PCV w kolorze blatu; nogi i oskrzynia wykonane z drewna bukowego litego i sklejki bukowej; nogi  o wym. 6x6 cm; kształt nóg- proste, w przekroju kwadratowe; całość w kolorze-  akacja; 
	30

	2
	Krzesła 
	stelaż i nogi krzesła wykonane z drewna koloru- akacja; pomiędzy nogami wzmocnienie gwarantujące stabilność krzesła; oparcie i siedzisko krzesła z eko skóry koloru białego; 
	120

	3
	Obrusy
	Bawełniany 100%

Wymiar 140x140cm

Kolor biały


	30

	4
	Serwetki 
	Bawełniane 100%  

Wymiar 50x50cm

Kolor biały


	120

	5
	Wózek kelnerski
	3-półkowy; konstrukcja spawana; koła skrętne w tym 2 z hamulcem; rączki w poziomie; wym. 1000x500x850 mm; ze stali nierdzewnej AISI 304
	1

	6
	Wagi 
	zakres ważenia nie mniejszy niż 10 kg; dokładność ważenia 0,005 kg; elektroniczny wyświetlacz; obudowa z tworzywa; szalka nierdzewna o wym.: 230x190 mm; zasilanie sieciowe 230V i bateryjne 6xR20


	2
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załącznik nr 2
FORMULARZ OFERTOWY WYKONAWCY

Dane dotyczące wykonawcy

Nazwa:
................................................

Siedziba:
................................................


Adres poczty elektronicznej: 
................................................



Strona internetowa:

................................................



Numer telefonu:

0 (**) ...................................... 


Numer faksu:


0 (**) ......................................


Numer REGON:

................................................

Numer NIP:


................................................


Dane dotyczące zamawiającego

Powiat Wołowski
pl. Piastowski 2

56 – 100 Wołów

Zobowiązania wykonawcy

Nawiązując do ogłoszenia o zamówieniu publicznym na „Zakup pierwszego wyposażenia do nowopowstałej stołówki przy Zespole Szkół im. T. Kościuszki w Wołowie”, Numer sprawy: IZP.272.33.2012, oferujemy wykonanie zamówienia, zgodnie z wymogami Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia za cenę:

ZADANIE NR:……………….
Cena oferty

cena netto...........................................................................................................zł
(słownie: ...............................................................................................................)

należny podatek VAT…%...............................................................................zł

(słownie: ...............................................................................................................)

cena brutto..........................................................................................................zł

(słownie: ...............................................................................................................)
Oświadczam, że:

Wykonam zamówienie publiczne w terminie: 10 dni od daty podpisania umowy
Termin płatności: 7 dni  

Okres gwarancji (wyrażony w liczbie miesięcy):............. 

Reklamacje będą załatwiane w terminie:………….......... .......... dni 

- sposób zgłaszania problemów w przypadku uzasadnionych reklamacji: .......... .......... 

- załatwienie wykonania reklamacji: .......... .......... .......... .......... .......... .................... ..........

Osoby do kontaktów z Zamawiającym

Osoba / osoby do kontaktów z Zamawiającym odpowiedzialne za wykonanie zobowiązań umowy:

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... tel. kontaktowy, faks: .......... .......... ..........  zakres odpowiedzialności

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... tel. kontaktowy, faks: .......... .......... ..........  zakres odpowiedzialności

Pełnomocnik w przypadku składania oferty wspólnej

Nazwisko, imię ....................................................................................................

Stanowisko ...........................................................................................................

Telefon...................................................Fax.........................................................

Zakres*:

- do reprezentowania w postępowaniu

- do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy

- do zawarcia umowy

Oświadczenie dotyczące postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia, nie wnosimy żadnych zastrzeżeń oraz uzyskaliśmy niezbędne informacje do przygotowania oferty.

2. Oświadczamy, że uważamy się za związanych z ofertą przez czas wskazany w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

3. Oświadczamy, że załączone do specyfikacji istotnych warunków zamówienia postanowienia umowy / wzór umowy zostały przez nas zaakceptowane bez zastrzeżeń i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 

Dokumenty

Na potwierdzenie spełnienia wymagań do oferty załączam: 

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... ..........

Zabezpieczenie należytego wykonania umowy:

nie dotyczy

Zastrzeżenie wykonawcy

Niżej wymienione dokumenty składające się na ofertę nie mogą być ogólnie udostępnione:

………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………

Inne informacje wykonawcy: 

………………………………………………………………………………………………

................................................................................

(data i czytelny podpis wykonawcy)

IZP.272.33.2012







Załącznik nr 3A
FORMULARZ CENOWY

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .....................

Cena ofertowa za wykonanie przedmiotu zamówienia:
	LP
	Drobny sprzęt kuchenny
	Model / Dostawca
	Ilość
	Cena netto
	Wartość netto
	Szczegółowy opis- potwierdzający wymagania

	
	
	
	
	
	
	

	Sprzęt mechaniczny
	
	
	
	
	

	1
	Szatkownica warzyw
	
	1
	
	
	wydajność ~8 kg/min. / 800 porcji dziennie; duży cylindryczny podajnik o pojemności nie mniejszej niż 4 litry; automatyczna funkcja uruchomienia/ zatrzymania; metalowa dźwignia dociskowa; pochyła konstrukcja podajnika i dźwigni dociskowej; przyciski włącz/ wyłącz; obudowa urządzenia i podajnik wykonane z metalu; jedna prędkość; zasilanie 400V; moc nie mniejsza 0,55 kw

	
	Podstawa po szatkownicę 
	
	1
	
	
	podstawa po szatkownicę z pojemnikiem odbiorczym; wykonana ze stali nierdzewnej; pojemnik 1/1 GN h-100 mm z tworzywa; podstawa przystosowana fabrycznie do umieszczenia na niej szatkownicy

	
	Tarcza- wiórki 2 mm 
	 
	1
	
	
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- wiórki 4,5 mm
	
	1
	
	
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- plastry 1,5 mm
	
	1
	
	
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- plastry 5 mm
	
	1
	
	
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- zestaw do kostki 10x10 mm
	
	1
	
	
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- plastry karbowane 4 mm
	
	1
	
	
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- słupki 4x4 mm
	
	1
	
	
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Tarcza- dokładne rozdrabnianie
	
	1
	
	
	śr. tarczy 185 mm; możliwość mycia w zmywarce

	
	Szczotka do czyszczenia
	
	1
	
	
	szczotka do czyszczenia tarcz; wykonana z tworzywa

	
	Wieszak na 3 tarcze [ kpl 2 szt.]
	
	2
	
	
	wieszak na 3 tarcze; wykonany z tworzywa; do zawieszenia na ścianie

	2
	Kotleciarka; 
	
	1
	
	
	bardzo mocna i solidna konstrukcja; obudowa metalowa; noże walcowe; silnik z systemem chłodzenia; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż 0,37 kW; w zestawie wkładka zmiękczająca do rozcinania włókien mięsa; walcowe noże składające się z min. 40 tarcz nożowych; silnik z napędem pasowym; silnik z systemem chłodzenia; duży wlot; wym. urządzenia: 405x350x456 mm

	3
	Warnik do wody
	
	4
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 18 lltr.; temperatura regulowana termostatem do 100oC; funkcja podtrzymywania temperatury; obudowa ze stali nierdzewnej z podwójnie izolowanymi ściankami; kran zapobiegający kapaniu; szklany wskaźnik poziomu wody; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż 2,4 kW

	4
	Blender kuchenny- mikser ręczny
	
	1
	
	
	regulacja obrotów; 9 prędkości obrotowych; elektroniczny panel sterowania; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż 0,45 kW; w zestawie nóż rozdrabniający oraz trzepaczka; dł. ramienia miksującego min. 45 cm

	5
	Bemar stojący 2 komorowy; komory w standardzie 1/1 GN; niezależne sterowanie komór; zawór spustowy; obudowa za stali nierdzewnej
	
	1
	
	
	wersja wolnostojąca; dolna półka; komory w standardzie 1/1 GN h-200 mm; niezależne sterowanie komór; zawór spustowy wody; obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304; nóżki z regulacją wysokości; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż 1,6 kW; zakres regulacji temperatury od 30 do +95oC; wym.: 790x600x850 mm

	
	Pojemnik 1/1 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	
	1
	
	
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pojemnik 1/2 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	
	2
	
	
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pojemnik 1/3 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	
	3
	
	
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pokrywa do pojemnika 1/1 GN
	
	1
	
	
	pokrywa nierdzewna pasująca do pojemnika GN 1/1

	
	Pokrywa do pojemnika 1/2 GN
	
	2
	
	
	pokrywa nierdzewna pasująca do pojemnika GN 1/1

	
	Pokrywa do pojemnika 1/3 GN
	
	3
	
	
	pokrywa nierdzewna pasująca do pojemnika GN 1/1


              Zastawa    
	1
	Talerz głęboki; sr. 22,5 cm
	
	200
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	2
	Talerz płytki obiadowy, śr. 25 cm
	
	200
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	3
	Talerz płytki deserowy, śr. 19 cm
	
	300
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w
 zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	4
	Waza do zup, poj. 3 ltr.
	
	10
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	5
	Bulionówka, poj. 0,32 ltr.
	
	250
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	6
	Spodek pod bulionówkę, sr. 16,5 cm
	
	250
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	7
	Półmisek owalny, śr. 29 cm
	
	20
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	8
	Półmisek owalny, śr. 33 cm
	
	20
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	9
	Półmisek owalny, śr. 37 cm
	
	20
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	10
	Salaterka/ miska na sałatki; śr. 23 cm
	
	50
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	11
	Salaterka/ miska na ziemniaki / bigos, śr. 26 cm
	
	25
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	12
	Rawierka, śr. 24 cm
	
	25
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	13
	Filiżanka, poj. 210 ml
	
	150
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	14
	Spodek pod filiżankę; śr. 14,5 cm
	
	150
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	15
	Cukierniczka
	
	15
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	16
	Serwetnik
	
	15
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	17
	Sosjerka, poj. 0,3 ltr.
	
	15
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych

	18
	Dzbanek na mleko / śmietankę; poj. 0,3 ltr.
	
	5
	
	
	zastawa typu "gastronomicznego" z pełnym asortymentem produktowym w modelu; kolor biały; gładka z lekkim zdobieniem- falą; możliwość uzupełnienia modelu innymi elementami z innych modeli producenta; możliwość mycia w zmywarkach oraz używania w kuchenkach mikrofalowych


Sztućce

	1
	Widelec stołowy
	
	300
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	2
	Nóż stołowy
	
	300
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	3
	Łyżka stołowa
	
	200
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	4
	Łyżeczka
	
	200
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	5
	Łyżeczka do cukru
	
	15
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	6
	Widelczyk do ciasta
	
	150
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	7
	Łyżka do sałatek
	
	15
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	8
	Zestaw do sałaty
	
	15
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	9
	Łyżka wazowa
	
	10
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta

	10
	Łopatka do tortu / ciasta
	
	5
	
	
	sztućce polerowane gładkie z lekkim zdobieniem- falą; stal nierdzewna 18/10; grubość min. 2,5 mm; pełen zakres sztućców uzupełniających; możliwość naniesienia w dowolnym momencie grawerowanego logo na sztućcu u producenta


                                                                                                                                                                                                                   WARTOŚĆ NETTO OFERTY                                                                                                                                                                   
Wszystkich pozycji:  ……………..    słownie:  /…………………………../
                                                                                                                                                                                                                             PODATEK VAT …….%:
                                                                                                                                                                                                             WARTOŚĆ BRUTTO OFERTY…………….. 
wartość oferty netto słownie…………………….
wartość podatku VAT słownie…………………..

wartość oferty brutto słownie…………………..
Wartość wszystkich pozycji  należy przenieść do formularza ofertowego.

.................................................................................

(data i czytelny podpis wykonawcy)

IZP.272.33.2012







Załącznik nr 3B
FORMULARZ CENOWY

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .....................

Cena ofertowa za wykonanie przedmiotu zamówienia:
	LP
	Drobny sprzęt kuchenny
	Model / Dostawca
	Ilość
	Cena netto
	Wartość netto
	Szczegółowy opis- potwierdzający wymagania


        Termosy transportowe  

	1
	Termos transportowy o wsadzie 1/1 GN h-200 mm; załadunek od góry; ściągana pokrywa; utrata temperatury 1oC/h; wykonany z tworzywa
	
	8
	
	
	wsad 1/1 GN h-200 mm; załadunek od góry; ściągana pokrywa; utrata temperatury do 2oC/h; wykonany z tworzywa- polipropylenu z izolacją z pianki poliuretanowej

	
	Pojemnik 1/2 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	
	10
	
	
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pojemnik 1/3 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	
	12
	
	
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pojemnik 1/6 GN h-200 mm; ze stali nierdzewnej
	
	12
	
	
	h-200 mm; ze stali nierdzewnej

	
	Pokrywa 1/2 GN z uszczelką
	
	10
	
	
	pokrywa nierdzewna z uszczelką silikonową pasująca do pojemnika GN 1/2

	
	Pokrywa 1/3 GN z uszczelką
	
	12
	
	
	pokrywa nierdzewna z uszczelką silikonową pasująca do pojemnika GN 1/2

	
	Pokrywa 1/6 GN z uszczelką
	
	12
	
	
	pokrywa nierdzewna z uszczelką silikonową pasująca do pojemnika GN 1/2

	2
	Termos transportowy o poj. 35 ltr; obudowa ze stali nierdzewnej; pokrywa z 6 zatrzaskami
	
	4
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 35 litrów; obudowa ze stali nierdzewnej; podwójne ścianki i pokrywa izolowane pianką; pokrywa z 6 zatrzaskami; wentyl odpowietrzający; podstawa z elastycznego tworzywa; ergonomiczne uchwyty

	
	Termos transportowy o poj. 25 ltr; obudowa ze stali nierdzewnej; pokrywa z 6 zatrzaskami
	
	4
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 25 litrów; obudowa ze stali nierdzewnej; podwójne ścianki i pokrywa izolowane pianką; pokrywa z 6 zatrzaskami; wentyl odpowietrzający; podstawa z elastycznego tworzywa; ergonomiczne uchwyty

	
	Termos transportowy o poj. 10 ltr; obudowa ze stali nierdzewnej; pokrywa z 6 zatrzaskami
	
	4
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 10 litrów; obudowa ze stali nierdzewnej; podwójne ścianki i pokrywa izolowane pianką; pokrywa z 6 zatrzaskami; wentyl odpowietrzający; podstawa z elastycznego tworzywa; ergonomiczne uchwyty

	3
	Pojemnik z pokrywą o poj. 7,5 ltr.; z polipropylenu
	
	5
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 7,5 litra; wykonany z polipropylenu; podziałka; zakres temperatur od -5 do +70oC; w komplecie pokrywa

	
	Pojemnik z pokrywą o poj. 2 ltr.; z polipropylenu
	
	5
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 2 litra; wykonany z polipropylenu; podziałka; zakres temperatur od -5 do +70oC; w komplecie pokrywa

	
	Pojemnik z pokrywą o poj. 1 ltr.; z polipropylenu
	
	5
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 1 litra; wykonany z polipropylenu; podziałka; zakres temperatur od -5 do +70oC; w komplecie pokrywa


Stanowisko chłodnictwa podręcznego 

	1
	Chłodziarka na próbki żywności; kasety z opisem posiłków i dni; instrukcja przechowywania próbek; zamek; obudowa lakierowana- biała
	
	1
	
	
	w zestawie 9 kpl. kaset z opisem posiłków i dni; instrukcja przechowywania próbek; zamek; obudowa lakierowana- biała; w komplecie pisak; zasilanie 230V; wym.: 470x510x840 mm

	2
	Szafa chłodnicza 
	
	1
	
	
	pojemność 350 ltr.; elektroniczny wskaźnik temperatury; regulacja temp. w zakresie od 0 do +10oC; wentylator; zamek; w zestawie 3 półki; obudowa lakierowana- biała; zasilanie 230V; wym.: 600x600x1850 m

	
	
	
	
	
	
	

	Stanowisko obróbki termicznej 
	
	
	
	

	1
	Taboret gazowy
	
	2
	
	
	palnik 2-koronowy z 4 pierścieniami płomienia; palnik i ruszt żeliwne; zabezpieczenie termoparą i zaworem odcinającym; moc grzewcza min. 15 kW; zasilanie gaz GZ-50; obudowa ze stali nierdzewnej; wym.: 615x615x400 mm

	
	
	
	
	
	
	

	Sprzęt mechaniczny przenośny
	
	
	
	
	

	1
	Krajalnica żywności, 
	
	1
	
	
	śr. noża min. 250 mm; nóż oraz wszystkie elementy mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej; obudowa ze stopu aluminium; zakres krojenia od 1 do 16 mm; zasilanie 230V; moc nie mniejsza niż: 0,16 kW


Szkło       

	1
	Kieliszek do wódki 
	
	200
	
	
	pojemność 20 ml; na nóżce

	2
	Szklaneczka wysoka
	
	200
	
	
	pojemność 160 ml; grube dno; wysokość 100 mm

	3
	Kieliszek do szampana
	
	150
	
	
	pojemność 160 ml; wysokość 230 mm

	4
	Kieliszek do wina [uniwersalny]
	
	60
	
	
	pojemność 360 ml; wysokość 212 mm

	5
	Dzbanki do wody / soku
	
	20
	
	
	pojemność 360 ml; wysokość 212 mm

	6
	Pucharek do lodów/ deserów
	
	150
	
	
	kształt fali; wysokość 118 mm

	7
	Miska szklana
	
	20
	
	
	pojemność 1,7 litra; średnica 20 cm; gładka

	8
	Miska szklana
	
	20
	
	
	pojemność 2,7 litra; średnica 23 cm; gładka

	9
	Dzbanek na ocet / oliwę
	
	12
	
	
	pojemność 0,26 litra; ucho; z zatyczką


Drobny sprzęt kuchenny

	1
	Garnek średni o poj. 57,3 ltr. + pokrywa
	
	2
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 57,3 litrów; średni; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	2
	Garnek średni o poj. 37,7 ltr. + pokrywa
	
	2
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 37,7 litrów; średni; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	3
	Garnek średni o poj. 22,2 ltr. + pokrywa
	
	1
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 22,2 litrów; średni; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	4
	Garnek wysoki o poj. 9 ltr. + pokrywa
	
	2
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 9 litrów; wysoki; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	5
	Garnek wysoki o poj. 6,3 ltr. + pokrywa
	
	4
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 6 litów; wysoki; satynowany; wielowarstwowe dno kapsułowe; wykonany ze stali nierdzewnej

	6
	Brytfanna; wym. 50x30x9 cm. + pokrywa
	
	2
	
	
	wym. 50x30x9 cm; uchwyty ruchome; ze stali nierdzewnej

	7
	Patelnia do naleśników, śr. 25 cm
	
	2
	
	
	średnica 25 cm; aluminiowa z powłoką teflonową

	8
	Patelnia do jajek sadzonych; na 7 jaj
	
	2
	
	
	wsad na 7 jaj; żeliwna

	9
	Patelnia, śr. 32 cm
	
	1
	
	
	średnica 32 cm; ze stali nierdzewnej

	10
	Patelnia, śr. 28 cm
	
	1
	
	
	średnica 28 cm; ze stali nierdzewnej

	11
	Durszlak na garnek 
	
	2
	
	
	średnica 26 cm; długość rączki 26 cm; ze stali nierdzewnej

	12
	Miska o poj. 19 ltr.
	
	4
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 19 litrów; ze stali nierdzewnej

	13
	Miska o poj. 8 ltr.
	
	2
	
	
	pojemność nie mniejsza niż 8 litrów; ze stali nierdzewnej

	14
	Stolnica drewniana 
	/
	3
	
	
	wym.: 120x60 cm; drewniana

	15
	Wałek drewniany 
	
	4
	
	
	długość nie mniejsza niż 38 cm; na łożyskach

	16
	Łyżka długa drewniana
	
	4
	
	
	długość nie mniejsza niż 35 cm; drewniana

	17
	Rózga stalowa
	
	2
	
	
	długość nie mniejsza niż 30 cm; stalowa

	18
	Rózga stalowa
	.
	2
	
	
	długość nie mniejsza niż 50 cm; stalowa

	19
	Tłuczek do mięsa
	
	3
	
	
	aluminiowy; waga nie mniejsza niż 0,4 kg

	20
	Ubijak do ziemniaków
	
	2
	
	
	długość 80 cm; stalowy

	21
	Łopatka do smażenia 
	
	3
	
	
	kątowa; całkowita długość 36,5 cm; drewniana rączka

	22
	Chochla.
	
	4
	
	
	pojemność 0,5 litra; stalowa

	23
	Zestaw desek do krojenia
	
	2
	
	
	zestaw 6 desek; kolory wg HACCP [czerwony, biały, zielony, niebieski, brązowy, żółty]; wym. 45x30 cm; z tworzywa

	24
	Stojak do desek
	
	2
	
	
	nierdzewny; na 6 desek

	25
	Nóż kuchenny
	
	2
	
	
	długość 20 cm; ze stali kutej; możliwość mycia w zmywarce

	26
	Nóż do mięsa
	
	2
	
	
	długość 20 cm; ze stali kutej; możliwość mycia w zmywarce

	27
	Nóż do warzyw, dł. 8 cm
	
	6
	
	
	długość 8 cm; rękojeść w kolorze zielonym

	28
	Nóż do oczkowania
	
	4
	
	
	długość 6 cm; rękojeść w kolorze zielonym

	29
	Tarka do warzyw
	
	2
	
	
	6-kątna; wysokość 19 cm

	30
	Wyciskarka do czosnku
	
	2
	
	
	długość 19 cm; aluminiowa

	31
	Nóż
	
	1
	
	
	obierak falisty

	32
	Nóż do spirali
	
	1
	
	
	podwójny; długość 15,5 cm

	33
	Temperówka do warzyw
	
	1
	
	
	długość 13 cm

	34
	Krajacz jaj 
	
	4
	
	
	krajacz w plastry; wym.: 13,5x7,5 cm; stal nierdzewna i aluminium

	35
	Krajacz owoców
	
	2
	
	
	szerokość 17 cm; stal nierdzewna i aluminium

	36
	Łopatka do mąki
	
	2
	
	
	długość 28 cm; pojemność 0,34 litra; z poliwęglanu

	37
	Dzbanek miarka
	
	2
	
	
	pojemność 5 litrów; podziałka; z polipropylenu

	38
	Dzbanek 
	
	1
	
	
	pojemność 2 litry; stalowy

	39
	Wiaderko nierdzewne o poj. 12 ltr.
	
	6
	
	
	pojemność 12 litrów; bez pierścienia; wewnętrzna podziałka

	40
	Taca antypoślizgowa o wym. 51x38 cm
	
	4
	
	
	antypoślizgowa; wym.: 51x38 cm; czarna

	41
	Taca w standardzie 1/1 GN; z tworzywa
	
	8
	
	
	poliestrowa; w standardzie 1/1 GN; wzmocniona włóknem szklanym

	42
	Sito do mąki, śr. 25 cm
	
	2
	
	
	średnica 25 cm; oczka 1,5 mm; stalowe

	43
	Szumówka
	
	2
	
	
	długość 34,5 cm; stalowa

	44
	Widelec do mięsa/ przewracania
	
	2
	
	
	długość 40 cm; stalowy

	45
	Sito z siatką, śr. 18 cm
	
	2
	
	
	z siatką, średnica 18 cm; stalowe

	46
	Taboret nierdzewny do odstawiania garnków; wym. 50x50x45 cm
	
	2
	
	
	wym. 50x50x45 cm; wykonany ze stali nierdzewnej

	47
	Taboret do siedzenia; chromowany stelaż; siedzisko skaj
	
	4
	
	
	stelaż chromowany; siedzisko ze skaju o śr. 34 cm; kolor tapicerki żółty lub pomarańczowy; wymiar całkowity: 410x475 mm

	48
	Wanna do oczkowania ziemniaków
	
	2
	
	
	średnica 50 cm; rączki; stalowa; pojemność 32 litry

	49
	Porcjoner do lodów
	
	2
	
	
	stalowy; rącza powlekana tworzywem; gramatura 1/36 / 19 gr.

	50
	Porcjoner do ziemniaków
	
	1
	
	
	długość 250 cm; gramatura 1/12 / 70 gr.; stalowy

	51
	Worek do ciasta
	
	2
	
	
	długość 46 cm; wzmocniona końcówka; pięciokrotnie powlekany; wykonany z bawełny

	52
	Końcówki; zestaw 
	
	1
	
	
	zestaw 16 szt.; metalowe; w pudełku

	53
	Otwieracz do puszek
	
	1
	
	
	mocowany do blatu stołu; nóż z kółkiem w komplecie

	54
	Łyżka cedzakowa
	
	2
	
	
	średnica 12 cm; stalowa

	55
	Pojemnik na sztućce; dzielony, 4-częściowy
	
	5
	
	
	dzielony, 4-częściowy; wykonany z tworzywa


Inne
	1
	Koszyczek na pieczywo, wym. 23x10x6 cm [sztuczny ratan]
	
	20
	
	
	sztuczny ratan; wym. 23x10x6 cm 

	2
	Patera na ciasto 2-poziomowa; ze szkła hartowanego
	
	20
	
	
	2-poziomowa; ze szkła hartowanego

	3
	Zestaw do przypraw, 2-elementowy
	
	15
	
	
	2-elementowy; pieprz + sól

	4
	Korkociąg
	
	2
	
	
	długość 17,5 cm; chromowany

	5
	Otwieracz barmański
	
	2
	
	
	3-elementowy; nierdzewny

	6
	Blachy do pieca
	
	1
	
	
	4x pojemnik nierdzewny 1/1 GN h-65 mm; 4x pojemnik nierdzewny 1/1 h-100 mm; 4x pojemnik nierdzewny perforowany 1/1 GN h-150 mm; 4x pojemnik emaliowany 1/1 GN h-65 mm


                                                                                                                                                                                                                   WARTOŚĆ NETTO OFERTY                                                                                                                                                                   
Wszystkich pozycji:  ……………..    słownie:  /…………………………../
                                                                                                                                                                                                                             PODATEK VAT …………..%:
                                                                                                                                                                                                             WARTOŚĆ BRUTTO OFERTY ……………………
wartość oferty netto słownie……………………….
wartość podatku VAT słownie…………………….
wartość oferty brutto słownie………………………..
Wartość wszystkich pozycji  należy przenieść do formularza ofertowego.

.................................................................................

(data i czytelny podpis wykonawcy)

IZP.272.33.2012







Załącznik nr 3C
FORMULARZ CENOWY

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .....................

Cena ofertowa za wykonanie przedmiotu zamówienia:
	Lp
	Nazwa
	Opis przedmiotu
	Ilość sztuk
	Cena netto
	Cena brutto

	1
	Stoły 
	Wymiar stołu: 90x90x75 cm; grubość blatu: 3,6 cm; blat wykonany z  laminatu; obrzeże stołu wykonane z PCV w kolorze blatu; nogi i oskrzynia wykonane z drewna bukowego litego i sklejki bukowej; nogi  o wym. 6x6 cm; kształt nóg- proste, w przekroju kwadratowe; całość w kolorze-  akacja; 
	30
	
	

	2
	Krzesła 
	stelaż i nogi krzesła wykonane z drewna koloru- akacja; pomiędzy nogami wzmocnienie gwarantujące stabilność krzesła; oparcie i siedzisko krzesła z eko skóry koloru białego; 
	120
	
	

	3
	Obrusy
	Bawełniany 100%

Wymiar 140x140cm

Kolor biały


	30
	
	

	4
	Serwetki 
	Bawełniane 100%  

Wymiar 50x50cm

Kolor biały


	120
	
	

	5
	Wózek kelnerski
	3-półkowy; konstrukcja spawana; koła skrętne w tym 2 z hamulcem; rączki w poziomie; wym. 1000x500x850 mm; ze stali nierdzewnej AISI 304
	1
	
	

	6
	Wagi 
	zakres ważenia nie mniejszy niż 10 kg; dokładność ważenia 0,005 kg; elektroniczny wyświetlacz; obudowa z tworzywa; szalka nierdzewna o wym.: 230x190 mm; zasilanie sieciowe 230V i bateryjne 6xR20


	2
	
	


                                                                                                                                                                                                                   WARTOŚĆ NETTO OFERTY                                                                                                                                                                   

Wszystkich pozycji:  ……………..    słownie:  /…………………………../
                                                                                                                                                                                                                             PODATEK VAT ……%:…………….
 WARTOŚĆ BRUTTO OFERTY ……………….

wartość oferty netto słownie……………………….
wartość podatku VAT słownie………………………

wartość oferty brutto słownie……………………….

Wartość wszystkich pozycji  należy przenieść do formularza ofertowego.

.................................................................................

(data i czytelny podpis wykonawcy)

IZP.272.33.2012







załącznik nr 4

OŚWIADCZENIE O SPEŁNIENIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .....................

Oświadczamy, że spełniamy warunki udziału w postępowaniu określone szczegółowo w specyfikacji istotnych warunków zamawiającego, dotyczące w szczególności: 

1)posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania, 

2)posiadania wiedzy i doświadczenia 

3)dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

4)sytuacji ekonomicznej i finansowej

Na potwierdzenie spełnienia wyżej wymienionych warunków do oferty załączam wszelkie dokumenty i oświadczenia wskazane przez zamawiającego w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

 




.................................................................................

 





(data i czytelny podpis wykonawcy)

IZP.272.33.2012







załącznik nr 5 
OŚWIADCZENIE O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .....................

Oświadczamy, że w stosunku do Firmy, którą reprezentujemy brak jest podstaw do wykluczenia z powodu niespełnienia warunków, o których mowa w art. 24 ust. 1 Prawa zamówień publicznych w szczególności:

1)Firma, którą reprezentujemy nie wyrządziła szkody, nie wykonując zamówienia lub wykonując je nienależycie, a szkoda ta została stwierdzona orzeczeniem sądu, które uprawomocniło się w okresie 3 lat przed wszczęciem niniejszego postępowania.

2)w stosunku do Firmy, którą reprezentujemy nie otwarto likwidacji, ani nie ogłoszono upadłości, z wyjątkiem sytuacji, gdy po ogłoszeniu upadłości doszło do zawarcia układu zatwierdzonego prawomocnym postanowieniem sądu, jeżeli układ ten nie przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidację majątku upadłego.

3)Firma, którą reprezentujemy nie zalega z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne, z wyjątkiem przypadków uzyskania przewidzianych prawem zwolnienia, odroczenia, rozłożenia na raty zaległych płatności lub wstrzymania w całości wykonania decyzji właściwego organu.

4)osoby określone w art. 24 ust. 1 pkt 4) do 8 nie zostały prawomocnie skazane za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących pracę zarobkową, przestępstwo przeciwko środowisku, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego

5)w stosunku do Firmy, którą reprezentujemy Sąd nie orzekł zakazu ubiegania się o zamówienia na podstawie przepisów o odpowiedzialności podmiotów zbiorowych za czyny zabronione pod groźbą kary.

Na potwierdzenie spełnienia wyżej wymienionych warunków do oferty załączam wszelkie dokumenty i oświadczenia wskazane przez zamawiającego w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

 




.................................................................................

 





(data i czytelny podpis wykonawcy)

IZP.272.33.2012







załącznik nr 6 

 

WYKAZ OSÓB DO KONTAKTÓW Z ZAMAWIAJĄCYM

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .....................

	Lp.
	Imię i nazwisko
	Zakres odpowiedzialności


	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


.................................................................................

(data i czytelny podpis wykonawcy)

IZP.272.33.2012 







Załącznik nr 7

WZÓR UMOWY NR ………….                                    
Zawarta w dniu ...................................... pomiędzy Zespołem Szkół im. Tadeusza Kościuszki                   ul. Tadeusza Kościuszki 27, 56-100 Wołów, NIP: 917-11-93-393

reprezentowanym przez :

1. Stanisławę Borodacz – Dyrektor Zespołu Szkół

2. Krystynę Prokopowicz – Główna Księgowa

zwanym w dalszej treści umowy - Zamawiający
a

.................................................................................................................................

................................................................................................................................

reprezentowanym przez :

1. ................................................................ - Właściciel

zwanym dalej - Sprzedawcą

§ 1

1. Strony zwierają niniejszą umowę w wyniku wyboru oferty Sprzedawcy w ramach zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych( tj. Dz.U. z 2007 r Nr 223 poz. 1655 z póź. zm. ) w dniu .............................. 

2. Przedmiotem umowy jest: „Zakup pierwszego wyposażenia do nowopowstałej stołówki przy Zespole Szkół im. Tadeusza Kościuszki w Wołowie” ZADANIE NR…….., zgodnie ze Specyfikacją Istotnych Warunków Zamówienia i złożoną ofertą Sprzedawcy z dnia ...................... stanowiącą integralną część umowy.

§ 2

Strony postanawiają, że uprawnionymi do reprezentowania stron i odpowiedzialnymi za realizację postanowień umowy są:

z ramienia Wykonawcy .......................................................nr tel. ..............................................

z ramienia Zamawiającego: Stanisława Borodacz nr tel. 071 389 26 69 fax 071 389 26 69.

§ 3

Sprzedawca zobowiązany jest do dostawy i montażu wyposażenia stanowiących przedmiot niniejszej umowy bezpośrednio w siedzibie Zespołu Szkół im T. Kościuszki, 56-100 Wołów.

§ 4

1. Sprzedawca zobowiązuje się do realizacji przedmiotu umowy w terminie 10 dni od daty podpisania umowy.

2. Sprzedawca zawiadomi Zamawiającego o terminie dostawy najpóźniej na dwa dni przed tym terminem.

3. Po dostarczeniu przedmiotu umowy do siedziby Zespołu Szkół im. T. Kościuszki w Wołowie Zamawiający dokona odbioru ilościowego i jakościowego wyposażenia.

4. Za dzień zakończenia wszystkich zobowiązań wynikających niniejszej umowy uważa się dzień, w którym podpisany zostanie protokół odbioru ilościowego i jakościowego bez zastrzeżeń.

5 .W przypadku stwierdzenia , że dostarczony sprzęt jest:

a) niezgodny z opisem przedmiotu zamówienia (załącznik nr 1 do SIWZ) lub nie jest kompletny,

b)posiada ślady zewnętrznego uszkodzenia,

Zamawiający odmówi odbioru części lub całości przedmiotu umowy, sporządzając protokół zawierający przyczyny odmowy odbioru Zamawiający wyznaczy następnie dwudniowy termin dostarczenia przedmiotu umowy wolnego od wad. Procedura czynności odbioru zostanie powtórzona.

6.W przypadku innych zastrzeżeń Zamawiającego, dotyczących dostarczonego przedmiotu umowy, Zamawiający wskaże w protokóle przyczyny odmowy odbioru dostarczonego przedmiotu umowy wraz z określeniem terminu dostarczenia nowego, wolnego od wad przedmiotu zamówienia.

§ 5

1. Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o wystąpieniu istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można przewidzieć w chwili zawarcia umowy. W takim  przypadku Wykonawcy przysługuje wynagrodzenie należne z tytułu wykonania części dostaw.

2. Niedopuszczalne jest pod rygorem nieważności wprowadzenie zmian i postanowień, jeżeli przy ich uwzględnieniu należałoby zmienić treść oferty na podstawie której dokonano wybory chyba, że konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy.

§ 6

1. Za wykonanie przedmiotu umowy zgodnie z jej postanowieniami oraz warunkami określonymi w SIWZ Sprzedawca otrzyma wynagrodzenie – zgodnie z formularzem ofertowym w wysokości .................................. .

Netto ............................................................

(słownie:

należny podatek VAT ……%............................

(słownie:........................................................

Brutto ............................................................

(słownie:........................................................
2. Podstawę do zapłaty wynagrodzenia stanowić będzie wystawiona przez Sprzedawcę              i zaakceptowana przez przedstawiciela Zamawiającego faktura VAT, wystawiona na podstawie dokumentów odbioru ilościowego i jakościowego bez zastrzeżeń, podpisanych przez upoważnionych przedstawicieli Zamawiającego i Sprzedawcy.

3. Zapłata nastąpi w terminie 7 dni od dostarczenia Zamawiającemu faktury VAT wystawionej zgodnie z postanowieniami ust. 1 na rachunek bankowy Sprzedawcy 

          nr .................................................................................................

4. Datą zapłaty jest dzień wykonania polecenia przelewu bankowego z rachunku Zamawiającego.

5. Wynagrodzenie ustalone w ust. 1 obejmuje wszelkie koszty związane z realizacją przedmiotu umowy, w tym: zakup i dostawę wyposażenia oraz wszelkie podatki i cła.

§ 7

1. Sprzedawca udziela gwarancji na zakupiony towar zgodnie z ofertą stanowiącą integralną część umowy.

2. Reklamacje załatwiane będą przez Sprzedającego w terminie 14 dni od potwierdzenia reklamacji.

§ 8

Wykonawca nie może powierzyć wykonania zobowiązań wynikających z niniejszej umowy osobie trzeciej bez zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie.

§ 9

Wykonawca przejmuje pełną odpowiedzialność za szkody powstałe w trakcie wykonywania obowiązków przez pracowników Wykonawcy.

§ 10

1. Sprzedawca zapłaci Zamawiającemu  karę umowną:

a) w przypadku odstąpienia od umowy przez Zamawiającego z przyczyn, za które odpowiedzialność ponosi Sprzedawca -  w wysokości 20% wynagrodzenia określonego  w § 6 ust.1 .

b) za opóźnienie w wykonaniu przedmiotu umowy – w wysokości 0,2%  wynagrodzenia określonego §6 ust.1 za każdy dzień opóźnienia.

2. W przypadku zwłoki w zapłacie wynagrodzenia Zamawiający zapłaci Sprzedawcy odsetki ustawowe.

3. Wykonawca oświadcza, że wyraża zgodę na potrącenie naliczonych kar umownych                   z wynagrodzenia za wykonanie przedmiotu umowy.

4. Zamawiającemu przysługuje również prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody, na zasadach ogólnych z Kodeksu Cywilnego.

§ 11

Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§ 12

We wszystkich sprawach nieuregulowanych w niniejszej umowie zastosowanie mają przepisy Kodeksu Cywilnego, jeżeli przepisy ustawy Prawo Zamówień Publicznych nie stanowią inaczej.

§ 13

1. Strony mają obowiązek wzajemnego informowania o wszelkich zmianach statusu prawnego swojej firmy, a także o wszczęciu postępowania upadłościowego, układowego

 i likwidacyjnego.

2. Ewentualne spory powstałe na tle wykonania przedmiotu umowy strony rozstrzygać będą polubownie. W przypadku nie dojścia do porozumienia spory rozstrzygane będą przez właściwy rzeczowo sąd powszechny.

§ 14

Strony postanawiają, że mogą dochodzić odszkodowań przewyższających kary umowne.

§ 15

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach: jeden dla Sprzedawcy, jeden dla Zamawiającego.

Umowę odczytano, przyjęto i podpisano.

§ 16

Integralną część umowy stanowią:

 a)   Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia

b) Formularz ofertowy Wykonawcy

WYKONAWCA                                      ZAMAWIAJĄCY

IZP.272.33.2012







Załącznik nr 8

WYKAZ WYKONANYCH DOSTAW / USŁUG

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .....................

Wykaz wykonanych (co najmniej jednej dostawy w zakresie objętym przedmiotem zamówienia), a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, dostaw / usług w zakresie niezbędnym do wykazania spełniania warunku wiedzy i doświadczenia w okresie ostatnich trzech lat licząc od dnia złożenia oferty, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców, oraz załączeniem dokumentu potwierdzającego, że te dostawy lub usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie wymagany jest w celu potwierdzenia, że wykonawca posiada niezbędną wiedzę oraz doświadczenie.

	Lp.
	Odbiorca
	Data wykonania
	Przedmiot wykonanej usługi / dostawy
	Wartość

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	

	4
	
	
	
	


Do wykazu należy dołączyć dokumenty potwierdzające, że wykazane dostawy / usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie.

Jeżeli wykonawca polega na wiedzy i doświadczeniu innych podmiotów należy do powyższego wykazu dołączyć pisemne zobowiązania tych podmiotów do oddania do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia

 



.................................................................................

 




(data i czytelny podpis wykonawcy)
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